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Meyve depolama sirasinda goriilen hastaliklar

Meyve depolamasi, tir ve ¢esit kompozisyonuna ve ayrica depolandiklari kogsullara baglidir. Gegci elma ve
armut gesitleri ile ayva, normal kosullarda 2-3 aya kadar, buzdolabinda ise 4-6 aya kadar saklanabilir. Ev
kosullarinda depolama, sicakhgin daha diisik ve hava neminin daha ylksek oldugu mahzenlerde en iyi sekilde
yapllir. Depolama, farkli turler icin eksi 1°C'den yaklasik 3-5°C'ye kadar sabit bir sicaklik ve %85-90 bagil hava
neminin korundugu sogutmali meyve depolarinda en iyi sekilde saglanir. Bu kosullar altinda meyveler kig

boyunca, ilkbahara kadar depolanabilir.
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Sicaklik ve hava nemi, depolamanin tim suresi boyunca kontrol edilmelidir. Farkl ¢esitlere ait meyveler ayri ayri

depolanmalidir.

Uygun olmayan depolama rejimi altinda, depolanan meyvelerde bulasici veya bulasici olmayan nitelikte

hastaliklar geligir.

Bulasici hastaliklar:

Yumusak ciirtikliik — meyvelerdeki mekanik yaralarin etrafinda, sulu ve yumusak dokulu, hos olmayan kufli bir
kokuya ve alkolik bir tada sahip, saridan agik kahverengiye lekeler seklinde kendini gésterir. Ciriime tim
meyveyi kapsar, meyve yumusar ve basing altinda kolayca ezilir, yUksek nem altinda ise yogun mavi-yesil bir

kuf gelisimi olusur.

Gri kiif ¢lirtikliigii — meyvelerde, yliksek nem altinda, mantarin miselyumu ve sporlarinin grimsi-beyaz tylG bir
gelisimi olusur. Lekeler hizla komsu meyvelere yayilir ve kisa slirede enfeksiyon odaklari olusur. Depolanan

meyveler duzenli olarak kontrol edilmeli ve hastalik belirtisi géraldiginde hizla ¢ikarilip imha edilmelidir.

Aci cliriikliik — meyvelerin ylizeyinde kahverengi ¢urlklik veya tohum boslugu etrafinda, pembe sporilasyon
kimeleriyle beneklenmis pamuksu miselyumla dolu olan i¢ ¢ciriime seklinde ortaya c¢ikar. Meyvelerin aci bir tadi

ve hos olmayan bir kokusu vardir.

Kahverengi ¢liriikliik — patojen, zararlilar, hastaliklar ve dolu nedeniyle olusan yaralardan meyvelere nifuz
eder. Enfekte meyvelerin ylzeyi parlak, koyu — kahverengi veya siyah olur. Hastalik, 6zellikle dislk sicaklik ve

yuksek hava neminde, komsu meyvelere hizla yayilir.

Bulasici olmayan hastaliklar:

Meyve yanikligi — meyvelerin yizeyinde, blylyen ve meyvenin igine 1 cm derinlie kadar yavasca nifuz eden
acik kahverengi lekeler. Hastalik, bozulmus bir sicaklik rejimi ve zayif gaz degisiminden kaynaklanir; bu kosullar

altinda meyve etrafinda asetik asit, metil alkol, asetaldehitler vb. toksik maddeler birikir.

Jonathan lekeleri — meyvenin lentiselleri etrafinda bulunan nekrotik, agik kahverengi ylzey lekelerinin gelisimi.

Hastaligin nedeni bozulmus gaz degisimidir. Sekonder mikroorganizmalarin saldirisi durumunda yumusak
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curdklik gelisir.

Aci benek — meyve kabugunun altinda, singerimsi bir kivama ve aci bir tada sahip, 1-2 cm derinlige ulasan

kiguk kahverengi 6lu hiicre gekirdekleri olusur. Hastalik kalsiyum eksikliginden kaynaklanir.

Depolama sirasinda patates hastaliklar

Saglikli ve yenilebilir patateslerin depolanmasi igin yumrular iyi olgunlasmis, mekanik hasar gérmemis ve
hastalik saldirisindan arinmis olmalidir. Patates depolari temizlenmeli ve %3'lUk bir bakir sulfat ¢ozeltisi ile
dezenfekte edilmelidir. Patatesler 2-4°C sicaklikta, %80-90 bagil nemde ve deponun iyi havalandiriimasi

kosuluyla depolanmalidir. Curik yumrularin zamaninda ¢ikariimasi igin periyodik kontroller yapiimahdir.

Uygun olmayan depolama kosullarinda, patateslerde bulasici ve bulasici olmayan hastaliklar geligir.

Bulasici hastaliklar:

Kuru (Fusarium) ¢iiriikliigii — yumru UGzerindeki yaral bir yerin etrafinda agik kahverengi, ¢okuk, kuru bir leke
seklinde gorulen fungal bir hastaliktir. Leke yavasga buyur ve tim yumruyu kapsar, yumru mumyalasir. Lekenin
altinda, yumrunun i¢ kismi gevsek bir yapi kazanir. Nemli kosullar altinda soluk pembe veya krem renkli bir

gelisim olusur. Optimum depolama sicakhgi 2-5°C arasindadir.

Yumusak ciiriikliik — bakterilerden kaynaklanir ve 5-6 giin icinde yumru yumusar, ¢lrtr ve hos olmayan bir
kokuya sahip sumuksu bir kiitleye déntgsur. Hastalik bir yumrudan digerine bulasir ve ¢lrime odaklari olusur.

Gurdyen yumrular gikariimali, havalandirma artiriimali ve 2-5°C sicaklik korunmalidir.

Phomosis kuru cliriikliigii (phomosis) — hastalik, yumrunun yiizeyinde, ag benzeri bir yapiya sahip, biyuk,
yuvarlak, 2-5 cm, ¢okuk ve saglikli dokudan iyi sinirlandiriimis kahverengi lekeler seklinde gorilir. Lekelerin
altindaki dokular kuru ve stingerimsidir ve daha sonra gri bir gelisimle kapli bosluklar olusur. 4°C'nin altindaki ve
10°C'nin Uzerindeki sicakliklar phomosis gelisimi igin elverissizdir. Yumrularin depoya yerlestiriimeden énce 3-4

glin boyunca hafifge sertlestiriimesi onerilir.
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Bulasici olmayan hastaliklar:

Kara kalp — yumrunun merkezindeki dokular nekrotiklesir ve kararir, yavas yavas sertlesir, kurur ve bosluklar
olusur. Hastaligin nedeni oksijen eksikligidir. Hastaligi 6nlemek igin, yumrularin izgaralar ve fanlar vasitasiyla

havalandirmanin saglandigi, 1-1.5 m'den yuksek olmayan katmanlar halinde depolanmasi énerilir.

Yumru donma zarari — hafif donmalarda, hasar iletim demetlerinin kararmasi seklinde goéralir. Eksi 1°C ila
3°C'de yumrular donar ve sertlesir. Cozlilmeden sonra dokular yumusar ve macunlasir (dagilir) — bu silireg geri

dondurilemez.

Yumrularin tatlanmasi — bu bozukluk, sicakhgin uzun bir stire 0°C civarinda kalmasi durumunda gozlemlenir.
Daha sonra azalan solunum nedeniyle yumrularda asiri seker birikir. Bu tir yumrular sicakliga (yaklasik 10°C)

yerlestirildiginde, solunum artar ve tath tadi kaybolur.

Depolama sirasinda soganl bitkilerin hastaliklari

Depolama sirasinda, sogan ve sarimsak soganlari saglikh, temiz, mekanik hasar gdrmemis ve pullarla kapli
olmalidir. lyi havalandirilan depolarinda, yigin halinde veya si§ katmanlarda, 0-2°C sicaklik ve %65'e kadar

hava nemi korunarak depolanmalidir. Uygun olmayan depolama rejimi altinda asagidaki hastaliklar gelisir:

Sogan ve sarimsak siyah kiif ¢lirtikliigii — soganlar yumusar, pullari kurur ve mumyalasir, aralarinda siyah

tozlu bir kitle olusur.

Sogan yumusak, ufalanan ¢liriikliigii — boyun etrafindaki dokular yumusar ve g¢oker. Kesildiginde, i¢ pullarin

bir kisminin ¢lridigu, haslanmis gibi gérindagu ve hos olmayan bir koku yaydigi gorulebilir.

Sogan boyun ¢iiriikliigii — cirime boyundan baslar, hasta pullar suludur ve saglikli olanlardan dar bir halkayla

ayrilir. Daha sonra mumyalagirlar ve nemli kogullar altinda gri bir gelisimle kaplanirlar.

Sarimsak gri ¢lirtikliigii — sarimsi-kahverengi, hafif cokuk, kiglk lekeler gelisir ve depolama sirasinda yavas

yavas buyur. Soganlar hasat edilirken iyice kurutulmali ve



