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Orta olgunlasan sofralik Gzim gesitlerinin hasadina devam edin. Taze tiketim igin, taneleri ceside 6zgu renge,

hos bir tada ve aromaya sahip salkimlari toplayin. Bolgede sicak ve kuru bir sonbahar varsa, salkimlari
olgunlastiktan sonra bir buguk aya kadar asmada birakabilirsiniz. Bu amag igin yatay ylksek gévdeli terbiye
sistemleri /pergolalar, gardaklar, tiinel seklindeki yapilar vb./ uygundur. Taneler renklenmeye basladiginda,
asmalari polietilen veya yagmura dayanikli kagit ya da plastik torbalarla 6rttin. Torbalari Gzim saplarina

baglarsaniz, Gztmlerin havalanabilmesi icin torbalarin alt kisimlarini delin.

Ev yapimi (iriinlere merakliysaniz,

Grozdenitsa (Korugigegi / Muhafaza Edilmis Uziim)



€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTutenHa sawmras ceneta, Topoe  sevie e

ISSN 2815-522X

Daha sert taneli, saglam Gzimler kullanin — Bolgar, Dimyat, Hamburg Misketi vb. Salkimlar temizlenir, gélge bir
yerde bir tir hasir Uzerine ince bir tabaka halinde yerlestirilir ve 5-7 giin boyunca soldurulmaya birakilir. Daha
sonra cam kavanozlara yerlestirilir ve yaklasik her 15 cm'lik katman, hardal tohumu serpilir /koruyucu etkisi

vardir ve keskin bir tat verir/.

Uzimlerin (izerine dokiilecek siranin énceden stabilize edilmesi gok 6nemlidir. Bu sekilde asitler notralize
edilmis olur. Ik olarak, sira i1sitilir ve kalsiyum karbonat eklenir /30 g/10 I/. Daha sonra kaynayincaya kadar
isitilir. Atesten alinir ve birkag saat sonra tortu ¢oktigiinde, berrak sivi baska bir kaba /tercihen daha genis bir
kaba/ aktarilir. Koyulasincaya /hacim yariya ininceye/ kadar kaynatilir. Uziimler bu sogutulmus sira ile

doldurulur.

Grozdenitsa, iyice kapatilmis kaplarda ve serin bir odada saklanmalidir. Bazen iginde hafif bir fermantasyon
meydana gelir, bu da hos bir keskin tat kazandirir. Grozdenitsa'nin tiketimi hazirlandiktan hemen sonra

baslayabilir.

Kuru Uziim

Gunesli ve uzun sliren sonbaharin gorildigu bolgelerde, salkimlar alt kismi tel 6rguli si§ kaselere yerlestirilir.
Zaman zaman gevrilirler. Yagmur yagmaya baslarsa, Ustleri branda ile ortiilir ancak sikica degil. Daha dogrusu
— golgelikler yapilir. 10-15 glin sonra kuru Gzimler hazirdir. Kuru Gzumlerin goélgede veya iyi havalandirilan
mekanlarda kurutulmasi tavsiye edilir. Bu sekilde daha iyi bir renge, daha gugcli bir aromaya sahip olurlar ve

daha esnektirler.

Sicak ve kuru glnlerin daha az oldugu zamanlarda, Gztmlerin taneleri solduruluncaya /ancak yanmadan/ kadar
75 derece sicaklikta normal bir firinda tutulmasi, ardindan kurutma isleminin glineste veya goélgede

tamamlanmasi tavsiye edilir.

Dogal Uziim Suyu

Saraplik gesitlerden iyice olgunlasmis Gzimler, kuru ve ¢urik tanelerden temizlenir ve iyice yikanir. Taneler
saplarindan ayrilir ve ezilir. Suyu (sira), bir tilbent veya slizgeg yardimiyla emaye veya cam bir kaba stzulur. 1
litre su icin 1 gram sodyum benzoat eklenir. Berrak kisim (tortusuz) siselere doldurulur ve bu siseler sabit

sicakhiga sahip bir odada saklanmalidir.

Yaklasik 2.5 kg Muscat Ottonel saraplik Gziminden, 1 litre dogal Gzim suyu elde edilir.
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Sarap ve Raki (Uziim Distilati)

Pleven Bagcilik ve Sarapcilik Enstitlisl, ev yapimi sarap ve raki meraklilarinin isini kolaylastirmak igin (ziim

sirasinin seker igerigini hesaplamaya yonelik 6zel tablolar gelistirmistir. Bunlari BURADAN gérebilirsiniz.


http://ilv.my.contact.bg/vinarstvo/corekcii%20vinarstvo.htm

