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Salataliklar — Bulgar sofrasinin vazgecilmezi
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Salataligin birincil koken merkezi Hindistan'dir. Tar burada 3.000 yil kadar dnce yetistiriimeye
baglanmistir. En biiyiik genetik gesitlilik de bu bdlgede bulunur. Salataliklarin Biiyiik iskender
tarafindan Avrupa'ya getirildigi varsayilmaktadir. Antik Misir, Yunanistan ve Roma
imparatorlugu'nda biliniyordu ve beslenme ve kozmetik amaglarla kullaniliyordu. Sera
yetistiriciliginin baslangici XIV. Louis tarafindan baslatilmis ve daha sonra Amerika'ya getirilmistir.

Tar, dinya ¢apinda genis dagiliminin bir 6n kosulu olan yuksek plastisite ile karakterizedir. Hem
acik alanda hem de korumali yetistirme tesislerinde yetistirilir. Meyve vermeye kadar kisa bir
vejetasyon donemi ve hizli verim olugsumu ile karakterizedir.

Salataliklar, Bulgaristan'da yetistirilen baglica sebze trunlerinden biridir. %95 su igerirler, ancak
aynl zamanda insan vucudu i¢in 6nemli olan potasyum, sodyum, kalsiyum, fosfor, enzimler ve
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mineral tuzlari agisindan zengindirler. Besin degeri disuk olmasina ragmen, mukemmel tadi ve
diyet nitelikleri nedeniyle Bulgar sofrasinda gunluk olarak yer alirlar.

Dinya capinda birkag c¢esit tipi yetistiriimektedir: sera (meyve uzunlugu 30 cm Uzeri); dilimleme
(meyve uzunlugu 18-25 cm); Betalpha tipi (12—15 cm) ve kornigsonlar (5—-8 cm). En buyuk salatalik
ureticisi ve tiiketicisi Cin'dir, onu Tiirkiye, iran, Rusya ve ABD takip eder. 2009 yilinda, 2 milyon
hektar alandan 60,6 milyon ton salatalik Gretilmistir.

Ulkemizde, yakin gecmiste mevsimlik bir sebze olan salatalik, bugln yil boyunca pazarda
sunulmaktadir. Bu Urinun kapladigi hakim alanlar sera komplekslerindedir. Agik alanda ise
agirlikh olarak igleme endustrisini besleyen kornisonlar ve az miktarda salata salataliklari
yetistiriimektedir. 2014 yilinda Uretilen 51.297 tonun sadece 6.783 tonu kornigon ve diger agik alan
salataliklari iken, kalan 44.514 tonu sera Uretimiydi. Sera Uretim yapisinda salataliklar, alanin
%20-30'u ile ikinci sirada yer almaktadir. Bu Granin kapladigi hakim sera alanlari isitmasizdir ve
yilda iki Griin yetistirilir. Son yillarda sera sektériinde konsolidasyon gézlemlenmektedir. Ozel
bahcelerdeki kliguk seralarin yani sira, daha buyuk kompleksler gelistiriimekte — yeni tesisler insa
edilmekte ve eskileri yenilenmektedir. Alternatif isitma kaynaklari aranmaktadir. Sonug olarak,
ulkede yil boyu urun yetistirilen ve verimin dnemli lgude arttigi 1sitmali seralarin alani artmaktadir.

Salatalik ve kornigonlar, sera sebzeleri ihracatinda en buyuk paya sahiptir. Domates, ¢ilek, mantar
ve digerleri ise dnemli dlgude daha az miktarlarda ihrag edilmektedir. Sebzelerimiz ve dzellikle
salataliklarimiz igin geleneksel bir pazar Cek Cumhuriyeti'dir. Sera salataliklari Romanya,
Letonya, Almanya, Yunanistan'da iyi bir pazara sahiptir. Son yillarda organik Uretilmis salatalik
ihracati artmistir. Almanya ve Birlesik Krallik'ta basariyla pazarlanmaktadirlar.

Bulgaristan'a salatalik da dahil olmak Gzere sebze ithalatinda en buyuk ithalatgi Turkiye'dir, onu
Yunanistan, ispanya, Makedonya, Hollanda ve digerleri takip eder. Tarim istatistiklerinden elde
edilen veriler, sera urunlerini daha yuksek fiyatlarla ihrag¢ ettigimizi ve daha dusuk fiyatlarla ithal
ettigimizi gostermektedir. Birkag istisna disinda, bakiye ihracat lehine pozitiftir. Agirlikli olarak uzun
meyveli sera salataliklari ithal ediyoruz ve yaz sonunda ayrica igsleme endustrisinin ihtiyaglari igin
kornisonlar — hem sera hem de agik alan (retiminden. inracatin yapisi da benzerdir. Ulkemizdeki
sera sektorunun gegirdigi degisiklikler, alan ve verimdeki surekli dalgalanmalar, sera Urunleri ve
Ozellikle salatalik Gretimini de etkilemistir. 1990 yilina kadar faaliyet gdsteren seralarin buyuk bir
kismi tasfiye edildi ve Uretim keskin bir sekilde dustl. Daha sonra, ¢ok daha yavas bir tempoda da
olsa, sektorin canlanmasi bagladi. Yeni komplekslerin ingasi da basladi ve modern yetistirme
teknolojileri uygulanmaya baslandi.



