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"Gamdza — Kuzeybati'nin kaprisli prensesi"
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Son yillarda, Bulgarlarin kimligi ve bagcilik ile sarapg¢iliktaki eski geleneklerle iliskilendirilen yerel asma

cesitlerinde bir canlanma yasaniyor.

Bagcilik ve Sarapgilik Enstitlisii — Pleven'de 28 Agustos'ta diizenlenen Agik Kapi Glind, (st (ste ikinci yil yerel
bir sarap ¢esidine adandi. Gegmigte, kirmizi sarap ¢esidi "Gamza" yalnizca Kuzey Bulgaristan'da yetistirilirken,

bugtin tlkedeki 6nemli sayida bagci yliksek verimi ve kalitesi nedeniyle onu tercih ediyor.

Bagcilik ve Sarapcilik Enstitiistii — Pleven'deki bilim insanlari bilimi, gelenegi ve modern teknolojileri basariyla
birlegtiriyor ve elde edilen basarilar ile gelistirilen dayanikli gesitler, sarap Uretiminin korunmasina énemli bir

katki sagliyor, dedi Tarim ve Gida Bakan Yardimcisi Yanislav Yanchev A¢ik Kapi Giinid'nde.
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"Kaprisli" — bu, kokleri Arapgadan gelen "gamza" kelimesinin gevirisidir. Bu yerel, otokton tzim ¢esidi,

Karadeniz ekolojik-cografi grubunun bir temsilcisidir ve gegmiste tamamen Kuzey Bulgaristan'da yetistirilmistir.

Gamza geg¢ olgunlasan bir gesittir ve Pleven boélgesinde tzimler eylil sonu ve ekim basinda olgunlasir.
Tomurcuklanmadan Gzimlerin teknolojik olgunluguna kadar olan vejetasyon déneminin suresi yaklasik 170
guindir. Asmalar orta ila kuvvetli bliylime gosterir, yliksek verimlilik ve Uretime sahiptir, ancak gogu zaman
asmalar Uzumle asiri yuklenir, bu da sekerlerde, renk maddelerinde ve ekstraktta dnemli bir distse yol acar ve
sarabin kalitesi blyuk 6lglide bozulur. Bu nedenle, Bagcilik ve Sarapgilik Enstitlisi — Pleven, Gamza'nin kisa

budama uygulanarak, Moser tipi terbiye sistemlerinde, ylksek terbiyeli asma olarak yetistiriimesini dnermektedir.

Cesit, fungal hastaliklardan mildiy6 ve killemeye karsi hassastir ve 6zellikle yagdisli sonbahar gegen yillarda gri
kife karsi oldukga duyarlidir. DUsUk kis sicakliklarina dayanikli degildir, ancak ylksek bir yenilenme
kapasitesine sahiptir. Disuk soguk dayaniklihdi nedeniyle, esas olarak kadeh ve tek Guyot gibi terbiye
sistemlerinde yetistiriimesi tavsiye edilir. Asiri distk kis sicakliklarinin olmadigi bolgelerde, kisa meyve
birimleriyle — koltuk budamasiyla — gévde terbiye sistemlerinde yetistirilebilir. Cesit, Glkemizde dagitilan tim

anagclara agilandiginda iyi gelisir ve verim verir.

Gamza'da ¢ogaltiimayan bir dizi dislk degerli varyasyon bulunmaktadir, ancak Bagcilik ve Sarapcilik Enstittisu
— Pleven'de segilen ve 2023 yilinda Cesit Deneme, Saha Kontroll ve Tohum KontrollG Yaritme Ajansi tarafindan

onaylanan Gamza N5 klonu, ¢ok iyi ekonomik 6zelliklerle karakterize edilir.

Yerel Giziim gesitlerinin potansiyeli

Son yillarda, Bulgarlarin kimligi ve bagcilik ile sarapgiliktaki eski geleneklerle iliskilendirilen yerel asma
cesitlerinde bir canlanma yasaniyor. Bu, bir yandan piyasanin Chardonnay, Cabernet, Merlot, Pinot Noir ve
digerleri gibi tanitilan popller gesitlerle doygunluga ulasmasi, diger yandan — Bulgar sarap imalathanelerinin
kiguk ve butik olmasi ve gugclerinin, Ulke igin geleneksel, yerel kosullara en iyi uyum saglamis, sunulan
saraplarin potansiyelini ortaya koyabildigi ve ayni zamanda diinya pazarinda farkli bir seyler sunabildigi ¢esitleri

teklif etmelerinde yatmasindan kaynaklanmaktadir.
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Degisen iklim kosullarinin neden oldugu bagcilikta yeni bir bélgeleme sistemi gelistirme ihtiyacina ragmen,

giderek daha fazla Bulgar sarap ureticisi yerel ¢esitlere yoneliyor.

Bagcilik ve Sarapgilik Enstitiisii — Pleven'de Ac¢ik Kapi Giinii

Bagcilik ve Sarapgilik Enstitlisi — Pleven'deki Agik Kapi Gind, st Uste ikinci yil yerel bir sarap gesidine adandi.
Gamza, Kuzeybati ve Orta Bulgaristan bolgesine 6zgli amblem cesitlerden biridir ve tarihi, 6zellikleri ve 6nemi,
Bagcilik ve Sarapgcilik Enstitiisti — Pleven'deki bilim insanlari tarafindan 28 Agustos'ta sunuldu. Gegen yil bu
cesitten 395.000 litre sarap uretildi ve bag alani, Vidin ve Veliko Tarnovo illerindeki yeni dikilen 9.5 hektar bag

dahil olmak tzere 300 hektari asiyor.

Etkinlik cercevesinde, Enstiti'de bu eski yerel gesitten Uretilen saraplar Uzerinde mese odununun etkisi de
sunuldu. Enstitl, 1892'de kurulan Balkan Yarimadasi'ndaki en otantik sarap imalathanelerinden birine sahiptir.

Kaltur aniti ilan edilmis olup, Ulkedeki en eski sarap koleksiyonunu barindirmaktadir.
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Tarim ve Gida Bakan Yardimcisi Yanislav Yanchev, Enstitii'deki bilim insanlarinin bilimi,
gelenegi ve modern teknolojileri basariyla birlestirdigini ve elde edilen basarilar ile
gelistirilen dayanikli ¢esitlerin sarap Uretiminin korunmasina énemli bir katki sagladigini
vurguladi. Fotograf © Tarim ve Gida Bakanligi

Acik Kapi Guni'ndn énemli bir kismi, Bagcilik ve Sarapgilik Enstitlist — Pleven, Kjustendil Tarim Enstitusu,

Obraztsov Chiflik — Ruse ve Tarim Universitesi tarafindan gelistirilen 50 tGizim gesidinin yillik sergisiydi.

Misafirler igin surprizler, rnegin dondurma ve frappe, bu yil bélgeden sekiz sarap imalathanesinin katildigi
Gamza tadiminin heyecanla beklenen ani i¢in saklandi. Pleven'deki sarap festivalinde de sunulacak olan
frappe, siit iceriyor ancak kahve yerine 6zel bir sarap, lif ve protein emiilsiyonu ekleniyor. icecek, Sofya'daki

Kriyobiyoloji ve Gida Teknolojileri Enstitist'nden Nikolay Solakov tarafindan gelistirildi.

Acik Kapi Gunu, 29-31 Agustos tarihleri arasinda Pleven'de dlizenlenecek olan sarap ve giftgi lezzetleri festivali
Sarap Zamani'nin Gglncl baskisinin programinin bir pargasidir. Sarap ureticilerinin ve et-sit Grlnleri lezzet
ureticilerinin Urtinlerine ek olarak, programda konserler, atdlye ¢calismalari, gosteriler ve sarapla yemek

pisirmenin gesitli teknikleri yer aliyor.
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