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Buz sarabi, beyaz sarabin buz kipleriyle servis edilmesi veya buzdolabinda sogutulmasi yontemi degildir. "Buz"

veya kar sarabi terimi, 6zellikle Almanya ve Avusturya'da kisin Uretilen 6zel bir sarabin tretim seklini ifade eder.

ilk buz sarabi, Subat 1830'da Bingen-Dromersheim belediyesinde zorunluluktan "icat edildi". 1829'da hasadin
biyik bir kismi baglarda toplanmadan kalmisti. Ureticiler, donmus (iziimleri ancak Subat ayinda toplayabildiler.
Ancak, tanelerin ¢ok tatl, ylksek sira agirligina sahip bir su igerdigini fark ettiler ve bunu saraba islemeye karar

verdiler. Donmus GzUmlerden uUretilen ylksek kaliteli bir icecek.

Eksi yedi derece — miikemmel sicaklik
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Buz sarabi (ingilizce: Ice wine), (Almanca: Eiswein), sonbahar hasadindan sonra asmada birakilan ve hala
donmus haldeyken tekrar preslenen donmus tGzimlerden Uretilen bir tur tatli sofra sarabidir. Buz sarabi tretim
yontemi geleneksel olandan oldukga farklidir. Uziimler asmalarda toplanmadan birakilir, bazen aylarca. Kis
mevsiminin baslamasiyla sicakliklar diser ve tanelerde buz kristalleri olusur, bu da pratikte onlari susuz birakir

ve yalnizca konsantre sekerleri ve asitleri geride birakir.

Uziimler yalnizca donmus halde hasat edilmelidir, bu da kis iksirini elde etmek igin belirli iklim kosullarinin
gerekli oldugu anlamina gelir. Soguk hava gecikirse, Uztmler bozulur ve mahsul tamamen kaybedilir. Aroma

kaybolur, 6zellikle de Gzimler birkag kez donup giineste tekrar ¢ézildiginde.

Kis gok soguk gegerse, yeterli miktarda sira sikmak imkansizdir. Uziimler yalnizca elle, genellikle gece geg
saatlerde, sicakliklar -7 ile -15 derece arasindayken toplanir. Eksi yedi ila eksi sekiz derecede Uztmlerdeki su
donar ve yalnizca en tatli ve en iyi 6z sivi halde kalir. Tam da bu nedenle GzUmler hala donmus haldeyken
olabildigince hizli preslenmelidir. Sonug, uluslararasi alanda aranan, onlarca yil kolayca saklanabilen bir

nadirliktir.

Ortaya ¢ikan saraplar parlak kehribar rengine (beyaz gesitlerden) veya turuncu-kirmizi renge (kirmizi ¢esitlerden
oldugunda) sahiptir, ylksek seker igeridi, govde, %6 ile %13 arasinda alkol igerigi ve seftali, kayisi, bal,

narenciye ve karamel gibi olagantsti meyveli bir aromaya sahiptir.

Orijinal "buz sarab1", VQA (Sarap Ureticileri Kalite Birligi) standartlarina uymalidir; bu standartlar Giziimlerin

yapay olarak dondurulmasini veya orijinal tarifin alternatif modifikasyonlarini yasaklar.

Buz saraplari yalnizca Almanya ve Avusturya'da degil, ayni zamanda uygun kosullarin bulundugu ABD ve

Kanada'da da Uretilir.

Almanya'da buz sarabi genellikle Riesling ¢esidinden yapilirken, Kuzey Amerika'da sarap ureticilerinin favori
cesidi Vidal Blanc'tir. Beyaz gesitlere ek olarak, buz sarabi kirmizi gesitler olan Cabernet Franc, Cabernet

Sauvignon, Merlot ve Syrah'dan da yapilir.

Bu tlrtin en bilinen ve en pahali saraplari Almanya ve Kanada'dan gelmektedir. Fiyatlar 60 ila 100 euro arasinda
degismekte olup, 2006 yilinda bugline kadarki en pahali sise, Kanada'nin Royal DeMaria saraphanesi
tarafindan uretilmis olup 30.000 Kanada dolari (yaklasik 20.000 euro) karsiliginda satilmistir.

Buz saraplar geleneksel olarak tatlilarla servis edilir, ancak baharath peynirlerle de eslestirilebilir.
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