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Meyve hasat edildikten sonra, depolama kosullari uygun degilse, trinin kalitesini distren hastaliklar gelisir.

Meyvedeki mekanik yaralanmalar, dolu, bécek veya hastalik zararlari durumunda, bazi bulasici hastaliklar nufuz

eder ve gelisir. YUiksek hava nemi ve genis bir sicaklik araliyi asagidaki hastaliklarin gelisimini destekler:

Yumusak ¢urlkluk — Penicillium cinsi

Kuof ¢uriklugi (Gri kuf) — Botrytis cinsi

Aci ¢uriklik — Trichotecium roseum

Gobek ¢lrukligu Alternaria cinsi mantarlari
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Bulasici Hastaliklar

Yumusak cilriikliik — Penicillium cinsi

Etkilenen meyvede, saridan acik kahverengiye, keskin sinirl lekeler geligir; dokular sulu ve yumusaktir, hos
olmayan kufli bir koku ve alkolik bir tada sahiptir. Clriime hizla derinlere ntfuz eder ve tim meyveyi etkiler.
Meyve yumusar ve basildiginda kolayca ezilir. Nemli kosullarda, meyvenin ¢lrtk kisimlarinda yogun bir kuf

gelisimi gortlir. Cekirdek boslugu etrafindaki ¢iirime, meyve kesildikten sonra ancak gézlemlenir.

Kuf ¢urtikliigi (Gri kif) — Botrytis cinsi

Hastalik, meyvede kahverengi lekelerin gelismesiyle kendini gosterir; bu lekelerde doku serttir ve meyve seklini
korur. Yiuksek nemde, hasarli meyve Uzerinde mantarin miselyumu ve sporlarindan olusan beyaz, narin bir kif

gelisimi olusur. Hastalik, bitisik meyvelere hizla yayilmasi nedeniyle odaklar halinde gelisir.

Aci giriiklik — Trichotecium roseum

Genellikle meyve disaridan saglkli gérinir, ancak kesildiginde, ¢ekirdek boslugu etrafindaki dokunun
kahverengi guriklikten etkilendigi gorilebilir. Gébek bogsluklarinda, Gzerinde daginik pembe mantar sporu
kimeleri bulunan beyaz pamuksu bir miselyum gorulur. Bu gurtklugun karakteristik 6zellikleri aci tat ve hos

olmayan kufli kokudur.

Gobek curukliigii Alternaria cinsi mantarlari

Meyve kesildiginde, ¢ekirdek boslugu bélgesinde ve gevresinde, gri bir kif gelisimi olusumuyla birlikte gorilen
koyu renkli bir giriime gézlemlenir. Hastalik, disuk sicaklikta uzun bir depolama slresinden sonra ve ardindan

oda sicakliginda bekletiimesiyle ortaya cikar.

Meyve depolama sirasinda hastalik kontrolii stratejisi

lyi bir meyve depolamasi igin, meyvenin teknolojik olgunlukta hasat edilmesi, dikkatli toplanmasi (miimkiinse
glnlin serin saatlerinde), sapli olmasi, korunmus mum tabakasina sahip olmasi ve zararlilardan etkilenmis ve
yarali meyvelerin ayrilmasi biylk énem tasir. Hasattan hemen sonra -0.5 °C ile 1 °C sicakliklarda tasinip

depolanir ve iyi havalandirma kosullari saglanirsa, meyvenin depolanabilirligi ve kalitesi baylk ol¢tde iyilestirilir.

Depolama sirasinda yukarida bahsedilen hastalik riskini 6nlemek ve depolama slresini maksimum diizeyde

uzatmak igin — elmalarda 90 ila 240 giin, armutlarda 60 ila 90 glin — meyve depolarinda asagidaki kosullarin
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olusturulmasi gerekir:

1. Meyve hasadl, ilgili gesit igin en uygun zamanda ve ulasilan teknolojik olgunlukta gerceklestiriimelidir.

2. Farklh cesitler ayri odalarda veya ayri kasalarda depolanmalidir. Bazi ¢esitlerin meyveleri, diger gesitlerin
depolanmasini olumsuz etkileyerek fizyolojik bozukluklara — ette kahverengilesme, meyve kabugunda
kahverengilesme vb. — neden olur. Daha erken olgunlasan gesitler, fizyolojik olgunluga daha yavas ulasan
cesitlerle birlikte depolandiginda bu sureci hizlandirabilir.

3. Depolama igin orta boyutta, sapli, yara veya leke olmayan ve maksimum diizeyde korunmus mum
tabakasina sahip meyveler segilmelidir.

4. Elmalar i¢in optimum depolama sicakhgi 0 °C, armutlar icin ise -1 °C + 1.5 °C arasindadir. BlyUk sicaklk
dalgalanmalar kaliteyi olumsuz etkiler.

5. Depolama tesislerinin ve ambalajlarin dezenfeksiyonu zorunludur.

6. Meyvelerin solmasini 6nlemek igin bagil hava neminin yaklasik %90 — %95 seviyesinde tutulmasi gerekir.
Daha dusuk nemde, 6zellikle gerekli olgunluga ulasmadan hasat edilmislerse, meyve kabugu burusur.
Hava nemi, zeminin ve duvarlarin suyla puskurtilmesi veya su konteynerleri yerlestiriimesiyle artirilabilir.
Ote yandan, ¢ok yiiksek nem duvarlarda yogusmaya ve gesitli ¢lriikliik tiirlerinin gelisimine yol agabilir.

7. Havanin gaz bilesimi. Havanin bilesimi de yaslanma stireglerini ve fizyolojik bozukluklar ile ¢urtklerin
olusumunu etkiler. Bunlar, oksijen icerigi azaldiginda ve karbondioksit (CO2) igerigi arttiginda ortaya ¢ikar.
Optimum oksijen icerigi sicakliga baghdir. 0 °C'de oksijen igerigi %2-3'ln altina digsmemelidir.

8. Hava sirkilasyonu. Hava hareketi sayesinde sicaklik, nem ve gaz bilesiminin diizgiin dagilimi saglanir.
Sicaklik, nem, bilesim ve hava sirkilasyonu tim depolama suresi boyunca kontrol edilmelidir. Meyvelerin
depolama tesislerine yerlestiriimeden 6nce sodutulmasi ve depolamanin optimum sicaklik kosullari ile iyi

havalandirmanin surekli olarak izlenmesi tavsiye edilir.



