€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTutenHa sawmras ceneta, Topoe  sevie e

ISSN 2815-522X

Byrapcka XxopTuKynTypa — 3pHLUe npatlnHe y
CBETCKOj PU3HULM 3HaHha, BellTUHA U 3aHaTa

ABTtopm): pou. a-p Cnaeka Kanbnumesa, 3K "Mapuua" lNnosavs
Hara:17.01.2024 Bpou: 1/2024

Prof. dr Stefan Bacévarov u ,Bugarskom vocarstvu — istorijske beleske* kaze: ,Medu doprinosima naseg naroda

svetskoj riznici znanja, vestina i zanata, posebno mesto zauzima razvoj povrtarstva. Na osnovu povrtarskih
dostignu¢a naroda koji su od anti¢kih vremena naseljavali naSe zemlje, stvorena je specificna kultura za
proizvodnju povréa i semena povrca, koja je, obogacena i prilagodena nasim agro-klimatskim uslovima, preneta

i udruge zemlje.”

Prema brojnim istorijskim spomenicima, gajenje i kori§¢enje povrtnih biljaka za ishranu bilo je poznato

civilizovanim narodima.
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TraCani su najstariji stanovnici nasih zemalja. Pored toga $to su bili hrabri ratnici, gajili su uglavnom Zitarice,

neke vrste vo¢a i u manjoj meri povrce.

Sokha (rao)

U preistorijskoj nekropoli kod Devnje, arheolozi su otkrili ,sokhu“ napravljenu od jelenskog roga — najranije orude

za kopanje i brazdanje u poljoprivrednom radu.
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Model srpa od zlata

Pronaden je metalni srp, sli¢nog oblika danasnjem. Prvi podaci o proizvodnji povr¢a u nasim zemljama poticu iz
rimskog doba. Rimljani nisu poznavali krompir, niti su znali Sta su paradajzi. Ali su proizvodili dovoljne koli€ine
crnog luka, belog luka, repe, Sargarepe, praziluka, graska i sociva. ,,SocCivo je uopste bilo u posebnom

postovaniju, jer se smatralo hranom koja daje snagu®.

O vestini kuvanja
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Pored arheoloskih iskopavanja, ove informacije su do nas stigle i sa fresaka sacuvanim u rimskim vilama
(COLUMELLA), na scenama koje prikazuju bankete, sa mozaika i iz kulinarskog traktata Apicija, koji je Ziveo u

vreme Tiberija, odnosno u prvoj polovini 1. veka nove ere, a €iji je traktat naslovljen , O vestini kuvanja®“.

Obilje informacija o razvoju poljoprivrede nalazi se u najznacajnijem delu naSe knjizevnosti iz 10. veka,
.,Heksameronu“ Jovana Eksarha Bugarskog. |1z ovog perioda potiCe i jedan od temeljnih spomenika povrtarske

kulture — anonimna vizantijska enciklopedija ,Geoponika®“.

Naslede bugarskih bastovana do danas

Krajem Prve i tokom Druge Bugarske carevine, uvodenjem hriS¢anskog obreda posta, objaSnjava se prisustvo
brojnih pomena o proizvodnji povréa u bugarskim zemljama. U srednjovekovnoj crkvenoj ikonografiji ,Poslednje

vecere” u Bojanskoj crkvi, prikazano je neko povrée — repa, praziluk, beli luk.

U Osmanskom carstvu, skoro do Oslobodenja Bugarske, poljoprivreda se razvijala, ali je zna¢ajno zaostajala za
poljoprivredom drugih zemalja Zapadne Evrope. Ipak, potroSnja povr¢a se povecala; pojavila se konkurencija
medu povrtarima, $to je zahtevalo stvaranje povrtarskih ,esnafa“ — profesionalnih organizacija. Prema zvani¢nim
kadijskim registrima u Sofiji, tokom 17., 18. i 19. veka postojalo je 63 esnafa. Pod brojem 17 zabelezen je ,Esnaf
povrtara, samo od raje-Bugara, koji su prodavali povrce: crni luk, perSun, spanac itd., zvani¢no od strane vlasti

,ZARZAVATCIJAN* ili ,SEBZARZAVATCIJAN.

Iz osmanskih izvora (uglavnom iz propisa o nametima i carinama) i iz popisa stanovnistva i zemljiSta u posedu i
oporezivanju, vidljivo je da je stanovnistvo proizvodilo znac¢ajne koli€ine povré¢a, od kojih se deo prodavao na

pijaci i stoga se plaéala trzna taksa — BAC.

ZAKON O TRZNOM BACU U VELIKOM TRNOVU iz 16. veka glasi:

»----Ako povrée i luk dodu na pijacu u pomenutom gradu Trnovu, od kola sa Cetiri tocka uzece se Cetiri akée

baca, a od kola sa dva to¢ka — dva akcée bada.”

U prve dve decenije nakon Oslobodenja Bugarske, priroda proizvodnje se nije promenila. Evo Sta su javni
agronomi (INSPEKTORI) pisali u svojim izvestajima 1890-ih: N. N. Popov (1896, Burgas) ,,...baste su locirane
uz reke i izvore i davale su mnoge i raznovrsne vrste povréa...; Z. Zekov (1911, Varna) ,....POVRTARSTVO se
razvija u niskim priobalnim podrucjima, ..Okrug nije liSen takvih mesta..“; H. Abadzijev (1896, Pleven) ,...
Povrtarstvo u plevenskom okrugu je prili¢no dobro razvijeno..., po€inje i zavrSava se na najobicniji nacin, kada

vreme postane toplo.”
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Postaje jasno da su u 18. i 19. veku, ¢ak i pre Oslobodenja, zapoceli sa gajenjem paprike i pasulja, kao i
paradajza i krompira donetih iz Amerike, a iz Zapadne Evrope — cikorije, razne vrste kupusa, osim glavice
kupusa, itd. Siroko su koridéene samonikle bilike — kiseljak, $tavelj, loboda i maslagak. Povrée se gajilo u
navodnjavanim i nenavodnjavanim uslovima tradicionalnom i primitivnom agrotehnikom. Metode za ubrzanje
proizvodnje primenjivane su samo u proizvodniji rasada — korpe, stari kontejneri itd., punjeni dobro izgorelim
stajskim dubrivom i postavljeni pod nadstreSnice. Sorte su bile meSavine ili populacije. Seme se proizvodilo

samostalno i razmenjivalo medu bastovanima.

Francuski putnik Zak Seno, koji je putovao kroz Trakiju 1576. godine, kaZe: ,....u svakoj basti postoji drveni
toCak, koji okrece konj kojim niko ne upravlja...Crpi vodu iz velikog iskopa, a ova voda se distribuira prema

zeljama bastovana..”

Povrée spremno za pijacu, Madarska, 1930-e

Zbog depopulacije ogromnih teritorija na Balkanskom poluostrvu koje su osvojili Osmanlije, GURBETCIJSTVO
(kolektivna praksa odredenog zanata) se Siroko proSirilo. Tako su ,,...naucivsi zanat bastovanstva u Carigradu,
oni (sezonski radnici migranti iz Ljaskovca) — 3.500 ljudi (novine ,Makedonija“ — 1856) — oti$li u nove regione —
Brasov, Bukures$t (Rumunija), Jasi — prestonica vazalne knezevine Moldavije; Beograd, Smederevo, Kragujevac
(Srbija — 1853); Zagreb (Hrvatska); 1887. (hapomena autora Cani GinCev) kod Sankt Peterburga, u Omsku,
Novosibirsku (Rusija); kasnije 1905. — u okolini Taskenta (Uzbekistan), Nemackoj, Francuskoj, Poljskoj, Italiji,

Ceskim zemljama. Za 8eski narod, bugarski bastovan je postao simbol vrednog rada, $to je ovjekovedeno u
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mnogim izrekama: ,Vredan kao Bugarin“, ,Radi kao Bugarin®, ,Bugarin i konj ne znaju za odmor®. Prva grupa
bugarskih bastovana otisla je u Ameriku 1901. i, prema novinama ,Bugarski bastovan®, do 1930. u SAD je radilo
221 bastovan, u Kanadi 367, u Argentini 1.027, u Urugvaju 222. Prvi koji su oti$li u udaljenu Australiju ucinili su

to 1928., a najvedi broj bastovana naselio se u gradu Virginiji, 40-50 km od Adelaide.

Bugarski bastovani zauzimaju posebno mesto u Madarskoj. Postoje dokazi o prvoj zadruzi iz 1860. u gradu
Meduze — Banat. Nakon ankete 1888., |. GeSov je izvestio da je, prema zvani€noj statistici, u Austro-Ugarsku
otislo 5.457 basStovana u 329 zadruga. Madarski istrazivaci bugarskog bastovanstva u Madarskoj istiCu
nesumnjiv doprinos bugarskih bastovana u transformaciji sithog madarskog i sitnorobne povrtarske proizvodnje

u stabilnu!

Spomenik-Gesma — bugarski bastovan sa suprugom i detetom, Madarska

Takode su Bugari u Madarsku uveli plavi patlidzan kao usev. Doprinos domacih bastovana nije ostao
neprimecéen od strane vlasti. U Budimpesti, u 14. okrugu, gde je Zivela vecina Bugara, ulice su nazvane

,Bugarski bastovan®, ,Paprika®“, ,Plavi patlidzan“. Podignuta je i spomen plo¢a u ¢ast domacih bastovana.
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Na pijaci u Be¢u — baStovani iz Polikrajsta u Austriji

Iskustvo stalno rastuce bastovanske emigracije pokazuje da su se bugarski bastovani uspeSno nosili sa ovim
izuzetno vaznim i teSkim zadatkom — razvojem i prilagodavanjem tehnologije za komercijalnu proizvodnju

povrca razliCitim geografskim regionima.

Evo nekih originalnih praksi: Glavni princip koji su bugarski bastovani postovali pri otvaranju novih basti je:
,Kada pravi$ bastu, osvrni se. Dokle god vidi$ fabricke dimnjake, zabijaj kolce. Ne idi dalje.” Postujuci ovo

nepisano pravilo, Bugari su postepeno formirali prstenove povrtnjaka oko gotovo



