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Paprika — glavna povrtarska kultura

AsTtopm): npodh. o-p Ctorka Mawesa, 3K "Mapuua" lNnosams
Mata:03.06.2024 Bpowi: 6/2024

Paper (Capsicum) potiCe iz Amerike, gde se gaji hiljadama godina. Kasnije je njegovo gajenje zapoceto Sirom
sveta i postao je jedno od glavnih povréa u ljudskoj ishrani. Pored primarne upotrebe, koristi se i kao za€iniu
medicini. Kristofer Kolumbo ga je doneo u Evropu i do sredine 17. veka paprika se gajila u juznoj i srednjoj

Evropi kao zacinska i lekovita biljka.

Rod Capsicum se sastoji od 20-27 vrsta, od kojih je 5 gajenih: C. annuum, C. baccatum, C. chinense, C.
frutescens i C. pubescens. Plodovi Capsicum mogu znacajno varirati u boji, obliku i veli¢ini kako izmedu vrsta
tako i unutar njih. Peru se smatra zemljom sa najve¢om gajenom raznovrsnosScu sorti Capsicum. Bolivija, s

druge strane, je zemlja u kojoj se konzumira najveca raznolikost divljih papriki roda Capsicum.
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Raznovrsnost sorti paprike odredena je namenom proizvodnje. Neke se gaje zbog ranosti, za druge su veliina
ploda, obojenost i prinos od znacaja, dok je za tre¢u grupu znacajan biohemijski sastav plodova i druge osobine.
Uz selekciju specificnih kvaliteta ploda kao $to su ukus i boja, kontinuirano se radi na otpornosti na specificne
StetocCine, bolesti i abioticki stres. Paprika se gaji i na otvorenom polju i u objektima zasticenog gajenja, na
zemljiStu i hidroponskom metodom. Poslednjih godina, pored konvencionalne proizvodnje, akcenat je stavljen i

na organsku proizvodnju.

Program oplemenijivanja paprike u Bugarskoj ima za cilj razvoj: sorti sa veéim prinosom; otpornih na ekonomski
znacajne bolesti i StetoCine; sa izvrsnim kvalitetom ukusa, odredenim sadrzajem suve materije, Secera, kiselina i
vitamina C — u tehnickoj zrelosti preko 150 mg%, u botani¢koj zrelosti — preko 200 mg%; visokog sadrzaja

pigmenta u sortama za mlevenje — preko 200 ASTA jedinica i oCuvanja tih pigmenta tokom skladiStenja mlevene

paprike.

Poslednjih godina, svetski napori su usmereni ka razvoju sorti prilagodenih razli€itim regionima, koje otkrivaju

svoj bioloski potencijal pod specificnim klimatskim uslovima.

Globalno, pored slatke paprike, proizvodi se i zna€ajna koli¢ina ljute paprike. Ljutina karakteristicna za odredene
tipove paprike posledica je pove¢anog sadrzaja kapsaicina u plodovima. On je prisutan u velikim koli¢inama u
tkivu placente (koje drzi seme), unutrasnjim membranama i, u manjoj meri, u drugim mesnatim delovima. Sama
zrna ne sadrze kapsaicin, iako se najveca koncentracija nalazi u beloj srzi oko njih. Koli¢ina kapsaicina u ljutim
paprikama znatno varira u zavisnosti od sorte. U 2013. godini, svetska proizvodnja ljute paprike (sveze i suSene)
iznosila je 34,6 miliona t. Od ove proizvodnje, 47% je bilo iz Kine, a Indija je bila najveci proizvodac susene ljute
paprike — 1,4 miliona t. Ljuta paprika je zna€ajna u autohtonoj ameri¢koj medicini, a kapsaicin se koristi u
savremenoj medicini — uglavnom u preparatima za lokalnu primenu — kao stimulator cirkulacije krvi i kao
analgetik. Dodavanje kapsaicina biljnim uljima ili plodovima takvih papriki moze se koristiti u hortikulturi kao

prirodni insekticid.

Paprika — zna€aj, sortna raznolikost i pravci proizvodnje

Plodovi paprike imaju visoku nutritivhu vrednost. Njihov sadrzaj vitamina C je vec¢i nego kod
pomorandze. Sadrze preko 100% preporucene dnevne vrednosti za ovaj vitamin. Znacajan je i sadrzaj
vitamina B6. Susena paprika ima drugaciju nutritivnu vrednost zbog dehidracije i koncentracije vitamina

i minerala.


https://www.plant-protection.com/article/1720
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Plodovi (mahune) roda Capsicum mogu se konzumirati sveZzi ili preradeni. Oni koji se koriste u kulinarstvu

obi¢no su vrste C. annuum i C. frutescens.

Paprika preferira dobro drenirana ilovacasta zemljista sa pH 5,5-6,8. Rasprostranjena je na Sirokom rasponu
nadmorskih visina, sa padavinama izmedu 600—1250 mm. Zalivanje i suSa su Stetni za vecinu sorti. Semena
najbolje klijaju na 25-30 °C. Optimalne temperature za proizvodnju su izmedu 18-30 °C. Nize noéne
temperature do 15 °C pogoduju zametanju ploda, iako cvetanje kasni kada temperature padnu ispod 25 °C.
Cvetni pupoljci obi¢no prestaju da se razvijaju ako no¢ne temperature dostignu 30 °C. Vitalnost polena je

znacajno smanjena iznad 30 °C i ispod 15 °C.

Paprika je osetljiva na veliki broj StetoCina i bolesti. Virusi uzrokuju najozbiljnija oSte¢enja. Najbolji metod
suzbijanja je upotreba otpornih sorti. Razvijeno je malo sorti sa otpornoscu na viruse. Virus od najveceg
ekonomskog znacaja za papriku su Cucumber mosaic virus (CMV), Tobacco mosaic virus (TMV), Tomato
spotted wilt virus (TSWV), Potato virus Y (PVY), Pepper mottle virus (PMV), Pepper mild mottle virus (PMMV),
Tobacco etch virus (TEV). Antraknoza, koju izaziva Colletotrichum spp., je glavni problem na zrelim plodovima i
mora se suzbiti kako bi se minimizirao izvor inokuluma kroz seme ili dobrovoljne biljke domacine. Ustanovljena

je delimi¢na otpornost na ovog patogena.

Ostale vazne gljivicne bolesti su plamenjaca — Phytophthora capsici, verticilijumsko uvenuce — Verticillium

dahliae, pegavost listova — Cercospora capsici, kao i bakterijska pegavost listova — Xanthomonas vesicatoria, X.



€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTutenHa sawmras ceneta, Topoe  sevie e

ISSN 2815-522X

euvesicatoria, X. gardneri. Glavne §tetocCine su tripsi (Frankliniella occidentalis), vasi (Myzus persicae), grinje,
sovice i drugi. Posto je vecina njih polifagna, suzbijanje je teSko. Otpornost jo$ uvek nije dostupna, ali se
terenska tolerancija primecuje kod nekih sorti. Nepodesni pesticidi ili njihova prekomerna upotreba Cesto
povecavaju probleme sa StetoCinama kod paprike. Sve one uzrokuju znac¢ajne gubitke prinosa. Da bi se

prevazisli mnogi srodni problemi, primeren je integralni upravlja¢ Steto€inama.

Najveci proizvodaci paprike u Aziji su Kina, u Americi — Meksiko i SAD, a u Africi — Maroko, Nigerija i Egipat. U

Evropi su glavni ,igradi“ trenutno Spanija i Holandija.

Prema podacima Agrostats-a, u Bugarskoj je 2023. godine proizvodnja paprike iznosila 52.000 hiljada tona. U
poredenju sa 2022. godinom, primecen je odredeni porast ubranih povrsina, prosec¢nih prinosa i ukupne koli¢ine
proizvodnje, Sto pokazuje znacaj ove kulture. Za 202. godinu, primecen je porast od 2,1% u posejanim

povrSinama paprikom u odnosu na prethodnu 2023. godinu.

* Clanak je azuriran 02.06.2024.



