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Fabrica de ciuperci — dezvoltarea unei afaceri
sau profit la scara redusa
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O investitie internationald in valoare de 55 de milioane de euro intentioneazéa s4 revitalizeze piata muncii in

municipiul Razgrad prin crearea a aproximativ 500 de locuri de munca noi. Un stimulent economic in sectorul
agricol sau un profit sezonier la scara redusa?

In zona municipiului Razgrad urmeaza s4 fie construitd o uzina pentru productia si procesarea
ciupercilor stridie. Proiectul pilot este o afacere comuna intre investitori bulgari, rusi si ucraineni,
inregistrata Tn Registrul Comercial din Bulgaria. La intalnirea din 22 ianuarie din sediul Primariei
Razgrad au fost prezenti managerii companiei bulgare "Bio-Agro-Resurs plus" SRL — Mladen
Stanev si Lidiya Rumyantseva — care si-au prezentat intentiile de investitii primarului, dI. dr.
Valentin Vasilev, si mass-media prezenta.
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Planul companiei este mai intai sa inchirieze cladirea fostei jandarmerii din oras, alaturi de care
vor fi construite doua unitati suplimentare, unde ciupercile vor fi cultivate si procesate. Suprafata
totala construita va fi de 56 de decare, iar inca 25 de decare vor fi utilizate pentru parcare.

Ciupercile stridie vor fi cultivate pe paie de grau cu adaosuri, iar pentru a obtine un mediu ecologic
curat vor fi utilizate tehnologii noi si un brevet.

Au fost asigurate piete externe pentru realizarea productiei. O parte din ciuperci va fi oferita
proaspata, o alta parte — murata. O a treia parte va fi congelata profund cu uscare sub vid —
folosind tehnologia aplicata in productia de alimente pentru spatiu.

Investitorii promit 500 de locuri de munca noi in zona, destinate in principal persoanelor cu studii
de baza. Ei cred ca, pe langa numarul initial anuntat de locuri de munca, vor aparea si posturi
insotitoare. Specialistii angajati in productia de ciuperci vor fi aproximativ 30-40 de persoane.
Investitia totala se ridica la 55 de milioane de euro. Inca nu se stie dacé va exista cofinantare
europeana a proiectului si care va fi cuantumul acesteia, precum si cum vor fi impartite obligatiile
intre diferitii investitori. Si de data aceasta, va fi vorba de dezvoltare afaceri sau profit la scara
redusa?

Masura 112 — infiintarea de holdinguri pentru tineri fermieri

Nu cu mult timp in urma, proiectele pentru productia de ciuperci degradante de lemn din Rodopi,
acum doi ani in perioada de programare anterioara, erau la moda. Scopul lor, insa, cu siguranta
nu era aplicarea regulilor si standardelor "Programului de Dezvoltare Rurald", si cu atat mai putin
sa aiba vreun efect economic asupra regiunii sau s& creeze ocupare durabil& in sector. in
principiu, la construirea de hale pentru ciuperci exista pasi obligatorii, care includ renovarea
cladirilor (in cazul in care spatiile unde vor fi cultivate ciupercile nu sunt noi), instalarea de rafturi
speciale, sistem de control climatic, ventilatie, iluminat, precum si tehnologia/tehnologiile pentru
comercializarea productiei. Costurile nu sunt mici si necesitau o investitie initiala serioasa, pe care
majoritatea micilor fermieri nu o aveau disponibild. In cele mai multe cazuri, bustenii de pe camp
erau inoculati cu miceliu, ceea ce indeplinea formal cerintele reglementarii, dar nu si obiectivele
acesteia. Cu toate acestea, banii au fost primiti in cadrul Masurii 112, cu o implementare aparenta
dar fara nicio valoare economica. Productia obtinuta prin acest tip de cultivare s-a dovedit a fi
scazuta, doar 1-2 kg de ciuperci per bustean si nu pentru mai mult de 2 ani. "Pe un decar se afla
aproximativ 3.000 de busteni si productia totala este la fel de mare ca de la o hala de ciuperci cu o
suprafata de 300 mp pentru o recolta, a carei perioada tehnologica de crestere este de
aproximativ 3 luni", dupa cum a remarcat Dipl. Ing.-Tehnolog Velichko Spasov, coproprietar al
"Micel" SRL. Rezultatele au fost evidente: cereri pentru proiecte de ciuperci stridie, cultivate nu in
conditii specifice ci in cdmp, la scara redusa, pentru a insusi niste bani. Acest lucru a condus la o
serie de neintelegeri in demararea si dezvoltarea acestui tip de afacere agricola, cum ar fi
productia de ciuperci.
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Ciuperca stridie (Pleurotus ostreatus)

Ciuperca stridie este o specie de ciuperca basidiomiceta din genul Pleurotus. Specific la aceasta
ciuperca este faptul ca reuseste sa descompuna lemnul forestier, reproducéndu-se relativ rapid in
corpuri fructifere mari, in forma de limba. Ciuperca este populara in bucatarie deoarece este
extrem de usor si intensiv de cultivat. Este raspandita atat in tara noastra, cat si in intreaga lume.
Ciuperca stridie fructifica in perioada septembrie—decembrie (cel mai des intre septembrie si
octombrie) in padurile de foioase. Apartine ciupercilor pradatoare si poate paraliza nematodele
pentru a extrage azotul necesar dezvoltarii sale. Carnea ciupercii stridii este bogata in proteine,
inclusiv toti aminoacizii esentiali, potasiu, fosfor si fier. Un alt fapt putin cunoscut despre aceasta
ciuperca este capacitatea ei de a purifica apa din deseurile de petrol. In timpul cultivarii sale,
miceliul (corpul tuturor ciupercilor este compus din miceliu. Acesta poate fi unicelular sau pluricelular)
formeaza o rogojina, care este asezata peste zona contaminata, absorbind uleiul. Este usor de
distins de alte ciuperci forestiere degradante de lemn. Ciuperca stridie galben-palida (P.
cornucopioides) si ciuperca stridie regala (P. eryngii) seamana cu ciuperca stridie, dar difera prin
sezon si habitat. Ciuperca stridie galben-palida fructifica vara si la inceputul toamnei, in timp ce
ciuperca stridie regala se gaseste n jurul radacinilor scarisoarei de camp.

Clasificare

Regn: Fungi

Diviziune: Basidiomycota
Clasa: Homobasidiomycetes
Ordin: Agaricales

Familie: Pleurotaceae

Gen: Pleurotus

Specie: P. ostreatus
Cultivare

In ultimii ani ciuperca a fost cultivata intensiv in intreaga Europ&. Ponderea ciupercilor comestibile
cultivate este in crestere, iar ciuperca stridie, impreuna cu alte specii similare, reprezinta
aproximativ 25% din productia globala. in ciuda conditiilor relativ usoare pentru cultivarea sa, de
exemplu pe un substrat sau lemn potrivit, in conditii atmosferice favorabile, ciuperca necesita
cunostinte si experienta specifice care duc la o productie maxima si de calitate. Exista mai multe
soiuri pentru cultivare, numite tulpine, fiecare avand calitati speciale legate de cultivare in scopuri
comerciale.



€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTutenHa sawmras ceneta, Topoe  sevie e

ISSN 2815-522X

Printre acestea se numara: Les — 1, INRA 3001, Somycel 3001, 3004, 3025, 3200, 3210 si
NK 35

Fiecare tulpina determina in ce perioada a anului va avea loc fructificarea; exista tulpini de vara si
de iarna. Miceliul fiecarei tulpini este achizitionat de la laboratoare specializate. in Bulgaria, unul
dintre marile laboratoare biotehnologice pentru productia de miceliu de ciuperci, dotat cu
echipamente si tehnologie moderne, este "Micel" SRL, Plovdiv, unde se poate afla totul despre
ciuperci: de la consultanta privind cultivarea lor pana la proiectarea halelor de ciuperci, instalatiilor
de control climatic si substraturilor potrivite, certificate pentru dezvoltarea unei productii de

calitate. www.micel-bg.com

Pe langa tipul de substrat, care este responsabil pentru fructificare, o alta conditie importanta
pentru randamente mari este umiditatea si temperatura, care nu trebuie sa scada niciodata sub
zero. Deoarece temperatura si umiditatea trebuie controlate si reglate, producatorii de ciuperci
folosesc hale pentru ciuperci in vreme nefavorabila sau pana la dezvoltarea completa a
ciupercilor.



