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"Gamdza — capricioasa" printesa a Nord-Vestului
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In ultimii ani, s-a observat o revigorare a soiurilor locale de vité de vie, care sunt asociate cu identitatea

bulgarilor si cu vechile traditii in viticultura si vinificatie.

Pentru al doilea an consecutiv, Ziua Portilor Deschise de la Institutul de Viticulturé si Enologie — Pleven,
desfasuratd pe 28 august, a fost dedicata unui soi local de vin. In trecut, soiul de vin rosu ,Gamza” era cultivat
exclusiv in nordul Bulgariei, dar astazi un numar considerabil de viticultori din taréa il aleg datoritd randamentului

si calitatii sale ridicate.

Cercetétorii de la Institutul de Viticulturd si Enologie — Pleven combina cu succes stiinta, traditia si tehnologiile

moderne, iar realizérile si soiurile rezistente dezvoltate reprezinta o contributie semnificativa la péstrarea
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productiei de vin, a subliniat vice-ministrul Agriculturii si Alimentatiei, Yanislav Yanchev, in cadrul Zilei Portilor

Deschise.

»Capricios” — aceasta este traducerea cuvantului ,gamza”, ale carui radacini provin din araba. Acest soi autohton
local de struguri este reprezentant al grupului ecologico-geografic al Marii Negre si in trecut era cultivat in

intregime in nordul Bulgariei.

Gamza este un soi cu coacere tarzie, iar in regiunea Pleven strugurii se coc la sfarsitul lui septembrie si
inceputul lui octombrie. Durata perioadei de vegetatie de la inflorire pana la maturitatea tehnologica a strugurilor
este de aproximativ 170 de zile. Vitele au o vigoare medie spre puternica, cu fertilitate si productie ridicate, dar
foarte des vitele sunt supraincarcate cu struguri, ceea ce duce la o scadere semnificativa a zaharurilor, a
materiei colorante si a extractului, iar calitatea vinului se deterioreaza foarte mult. Prin urmare, Institutul de
Viticultura si Enologie — Pleven recomanda ca Gamza sa fie cultivata ca vita inalta, in sisteme de conducere de

tip Moser, cu aplicarea taierii scurte.

Soiul este susceptibil la bolile fungice mana si fainare si este foarte sensibil la putregaiul cenusiu, mai ales in
anii cu toamna ploioasa. Nu este rezistent la temperaturile scazute de iarna, dar are o capacitate regenerativa
ridicata. Datorita rezistentei scazute la frig, este indicat sa fie cultivat in principal in sisteme de conducere
precum potir si Guyot simplu. In regiunile fara temperaturi extrem de scazute de iarna, poate fi cultivat in
sisteme de conducere cu trunchi si cu elemente de rodire scurte — pe spori. Soiul se dezvolta si rodeste bine

atunci cand este altoit pe toate portaltoiurile raspandite in tara noastra.

In cazul soiului Gamza exista o serie de variatii de valoare redusa care nu sunt multiplicate, dar clonul de
Gamza N5 selectat la Institutul de Viticultura si Enologie — Pleven, omologat de Agentia Executiva pentru
Testarea Soiurilor, Inspectia Terenurilor si Controlul Semintelor in 2023, se caracterizeaza prin trasaturi

economice foarte bune.
Potentialul soiurilor locale de struguri

In ultimii ani, s-a observat o revigorare a soiurilor locale de vita de vie, care sunt asociate cu identitatea

bulgarilor si cu vechile traditii in viticultura si vinificatie. Acest lucru se datoreaza, pe de o parte, saturatiei pietei
cu soiuri populare introduse, cum ar fi Chardonnay, Cabernet, Merlot, Pinot Noir si altele, iar pe de alta parte —
vinariile bulgaresti sunt mici si boutique, iar punctul lor forte consta in oferirea de soiuri traditionale pentru tara,
cele mai bine adaptate la conditiile locale, in care vinurile oferite isi pot desfasura potentialul si, in acelasi timp,

sa ofere ceva diferit pe piata mondiala.
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In ciuda necesitétii de a dezvolta un nou sistem de zonare in viticultura, cauzat de conditiile climatice in

schimbare, tot mai multi producatori bulgari de vin se intorc catre soiurile locale.

Ziua Portilor Deschise la Institutul de Viticultura si Enologie — Pleven

Pentru al doilea an consecutiv, Ziua Portilor Deschise de la Institutul de Viticultura si Enologie — Pleven a fost
dedicata unui soi local de vin. Gamza este unul dintre soiurile emblematic caracteristice regiunii nord-vestice si
centrale a Bulgariei, iar istoria, caracteristicile si semnificatia sa au fost prezentate de cercetatorii de la Institutul
de Viticultura si Enologie — Pleven pe 28 august. Anul trecut, au fost produse 395.000 de litri de vin din acest
soi, iar suprafata cultivata cu vita de vie depaseste 300 de hectare, inclusiv 9,5 hectare de vii nou plantate Tn

districtele Vidin si Veliko Tarnovo.

In cadrul evenimentului, a fost prezentat si influenta lemnului de stejar asupra vinurilor produse din acest vechi
soi local la Institut. Institutul are una dintre cele mai autentice vinarii din Peninsula Balcanica, fondata in 1892.

Aceasta a fost declaratd monument cultural si gdzduieste cea mai veche colectie de vinuri din tara.
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Vice-ministrul Agriculturii si Alimentatiei, Yanislav Yanchey, a subliniat ca cercetatorii de
la Institut combina cu succes stiinta, traditia si tehnologiile moderne, iar realizéarile si
soiurile rezistente dezvoltate reprezinta o contributie semnificativa la pastrarea
productiei de vin. Foto © Ministerul Agriculturii si Alimentatiei

O parte importanta a Zilei Portilor Deschise a fost expozitia anuala a 50 de soiuri de struguri, dezvoltate de
Institutul de Viticultura si Enologie — Pleven, Institutul Agricol din Kyustendil, Obraztsov Chiflik — Ruse si

Universitatea Agrara.

Surprizele pentru oaspeti, precum inghetata si frappe-ul, au fost rezervate pentru momentul mult asteptat al
degustarii de Gamza, la care au participat anul acesta opt vinarii din regiune. Frappe-ul, care va fi disponibil si la
festivalul vinului din Pleven, contine lapte, dar in loc de cafea, se adauga o emulsie speciala din vin, fibre si
proteine. Bautura a fost dezvoltatd de Nikolay Solakov de la Institutul de Criobiologie si Tehnologii Alimentare

din Sofia.

Ziua Portilor Deschise face parte din programul celei de-a treia editii a festivalului de vin si delicatese fermiere
Timp pentru vin, care va avea loc intre 29 si 31 august in Pleven. Pe langa produsele vinificatorilor si
producatorilor de delicatese din carne si lactate, programul include concerte, ateliere, demonstratii si diverse

tehnici de gatit cu vin.
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