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Timp pentru vin si ceva mai mult
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A doua editie a Festivalului Vinului si a Delicateselor Fermiere va reuni producétori si cunoscétori la sfargitul lunii

august in Pleven. Una dintre principalele atractii ale sarbatorii vinului va fi un stand cu inghetate produse
folosind tehnologie italiana cu diverse vinuri din soiuri de struguri create la Institutul de Viticulturé si Enologie —

Pleven. Evenimentul va avea loc in parcul Muzeului Regional de Istorie din 29 august pana in 1 septembrie.

Pleven va gazdui a doua editie extinsa a forumului pentru vinuri si delicatese fermiere din 29 august pana in 1

septembrie 2024. Editia extinsa a festivalului din acest an se desfasoara sub numele , Timp pentru Vin...”.
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Soiul Rubin a fost creat la mijlocul anilor 1940 la Institutul de Viticulturd si Enologie — Pleven, prin incrucisarea
soiurilor Syrah si Nebbiolo. Rubin este un soi cu coacere mijlocie-timpurie, cu o perioada de vegetatie foarte
scurtd, cu crestere viguroasa si productie buna. Este raspandit in Podisul Traciei, in special in jurul oraselor
Plovdiv si Ivaylovgrad. De o importantéa critica pentru acest soi este determinarea momentului exact al recoltarii,

deoarece nu numai perioada de vegetatie, ci si perioada de coacere tehnologica sunt foarte scurte.

Istoric, pentru o perioada destul de lunga de timp, soiul Rubin a fost folosit in principal pentru producerea
vinurilor de desert sau era cel mai adesea folosit pentru amestecarea cu alte soiuri. Din pédcate, dupa
introducerea unei game largi de soiuri introduse, a avut loc o oarecare retragere de la productia de Rubin, dar in
ultimii 15 ani a reusit s& devina unul dintre principalele soiuri pentru vin rosu ale majoritétii vindriilor din sudul

Bulgariei.

Festivalul se va deschide pe 29 august, la ora 10:00, la Institutul de Viticultura si Enologie cu o Zi a Portilor
Deschise dedicata soiului de struguri pentru vin rosu ,Rubin”. Pentru prima data, Institutul experimenteaza cu
vinurile proprii in prepararea unei varietati de inghetate. Tehnologia pentru aceasta delicata din vin este cea a
inghetatelor italiene sub brandul Gelato Magnifico — Lovech, iar vinurile sunt din soiuri ale IVE — Plevenska
Rossa si Rubin, precum si Muscat de Vratsa si Gamza. Un fapt interesant este c& inghetatele nu contin lapte,

dar au un continut de alcool de aproximativ 4%.
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Expozitia anuala, la care vor fi prezentate soiuri traditionale si noi de struguri pentru desert, este organizata
pentru prima data in parteneriat cu Universitatea Agrara din Plovdiv, Institutul de Agricultura si Stiinta Semintelor

,Obraztsov Chiflik” — Ruse si Institutul de Agricultura — Kyustendil.

Pe 31 august, conf. univ. dr. ing. Tatiana Yoncheva de la IVE va dezvalui secretele degustarii vinurilor intr-o

scurta sesiune de instruire pentru oricine este interesat de modalitatea de consum a vinului.

In timpul festivalului, cunoscétorii de vinuri si delicatese de calitate vor putea vizita si standurile producatorilor
din nordul Bulgariei, situate Tn curtea muzeului. Acestea vor fi deschise pentru vizitatori intre orele 12:00 si

22:00.

Pe 1 septembrie, la ora 18:00, are loc inchiderea festivalului, cadnd va avea loc o tombola pentru vizitatori si vor

fi decernate certificate participantilor.

Evenimentul este organizat de Municipiul Pleven si face parte din Programul de Dezvoltare a Turismului pentru

2024.

ACCES LIBER!

Vedeti programul AICI


https://www.facebook.com/photo/?fbid=122157529430218777&set=gm.780934057580361
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