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Rezumat:

Clasificarea cerealelor este o etapa importanta a procesului post-recolta, in timpul depozitarii si comercializarii.
Recoltarea graului este recomandatéa sa inceapa cu 3—4 zile inainte de maturitatea completa si sa continue
pentru maximum 12 péna la 14 zile. La evaluarea calitatii soiurilor de grau, indicatorii de calitate ai boabelor
care sunt de cea mai mare importanta pentru procesul de productie respectiv ies in evidenta. Conform
standardului, indicatorii de calitate analizati sunt: umiditatea, masa hectolitrica, vitreozitatea totala, cantitatea si
calitatea glutenului, indicele de forta de panificatie, impuritatile — cerealiere sau straine, si prezenta boabelor

defecte (avariate de Fusarium, mucegaite, afumate sau avariate de plosnita cerealelor). In timpul depozitérii,
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deteriorarea calitatii poate fi cauzata de alterarea cerealelor prin procese fizico-chimice (umiditate ridicata,
incalzire) si/sau de procesele biologice care pot aparea (daunatori de depozit, boli ale cerealelor aduse din
camp). in ceea ce priveste produsul final, diferitele grupuri de grau difera semnificativ unele de altele, de aceea
este dificil sa se formuleze o definitie generala. Calitatea fiecarui grup de grau este determinata de adecvarea
sa pentru producerea unui anumit produs final. Serviciul National pentru Cereale efectueaza anual o clasificare
reprezentativa a graului comun de toamna pentru a pregati informatii privind calitatea cerealelor, pentru a sprijini
producatorii, procesatorii si comerciantii de cereale in luarea deciziilor de management pentru activitatile lor
comerciale. Analiza pregatita face posibila evaluarea starii si nivelului productiei de cereale in ceea ce priveste

caracteristicile de calitate ale cerealelor.

Standardul BDS 602-87 specifica indicatorii Si valorile acestora pe baza carora se determina valoarea
consumatorului si comerciala a cerealelor de grau. Conform standardului, indicatorii de calitate analizati sunt:
umiditatea, masa hectolitrica, vitreozitatea totald, cantitatea si calitatea glutenului, indicele de forta de
panificatie, impuritatile — cerealiere sau straine, si prezenta boabelor defecte (avariate de Fusarium, mucegaite,
afumate sau avariate de plosnita cerealelor). Pe baza art. 34, alin. 2, alin. 3 si alin. 4 din Ordonanta nr. 23
privind conditiile si procedurile de monitorizare a pietei cerealelor (Monitorul Oficial nr. 8 /29.01.2016), pentru a

obtine o evaluare cuprinzatoare a graului recoltat, s-au efectuat analize pentru determinarea continutului de
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proteina brutd; s-au efectuat teste alveografice pentru determinarea fortei fainii; s-au determinat indicele de

cadere Hagberg (activitatea amilazei) si valoarea de sedimentare Zeleny.

Determinarea umiditatii in timpul campaniei de recoltare este de o importanta capitala. Valorile nu trebuie sa
depaseasca nivelurile maxime admise pentru depozitarea cerealelor (13%). Nivelurile ridicate de umiditate la
recoltare pot deteriora boabele si pot afecta calitatea acestora (incalzirea cerealelor, cresterea activitatii

amilazei). Umiditatea scazuta in timpul campaniei poate deteriora recolta prin crapare si spargerea boabelor.

Continutul de seminte de buruieni din masa de cereale creste de la 2 la 5 ori daca recoltarea este intarziata. Cu
cat intarzierea recoltarii este mai mare, cu atat este mai mare continutul de seminte de buruieni. Randamentele
de cereale scad in a 5-a zi cu 2—-3%, in a 30-a — cu 9—-10%. Momentul recoltarii este un factor care are o mare
influenta asupra umiditatii cerealelor. Cea mai mare umiditate medie a masei de cereale si umiditatea maxima a
boabelor individuale sunt observate dimineata devreme, cand temperatura aerului in intervalul de 24 de ore este
cea mai scizutd si umiditatea sa relativa este cea mai mare. In conditii meteorologice normale, dimineata
devreme (de la 6 la 7 dimineata) 47% din cerealele de grau recoltate cu combineul sunt uscate (cu umiditate
pana la 13%), iar restul de 53% sunt distribuite astfel: 31% — moderat uscate (peste 13—-16% umiditate inclusiv),
11% — umede (peste 17% inclusiv), 7% — foarte umede (peste 19% inclusiv) si 4% — foarte ude (peste 19,5%).

In jurul amiezii si dup&-amiaza, 99% din cerealele recoltate sunt uscate si doar 1% moderat uscate. Aceste
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informatii despre umiditatea cerealelor recoltate sunt necesare fermierului pentru a preveni posibila deteriorare a

calitatii cerealelor in timpul manipularii post-recolta. Recoltarea cerealelor in tara noastra este monofazica.

Urmatoarea etapa este determinarea continutului de impuritati si curatarea. Valorile admisibile pentru impuritati
in cerealele de grau comun de toamna (conform IASAS) sunt de maximum 12%, care sunt distribuite n diferite
categorii — boabe sparte, impuritati cerealiere altele decat cultura, boabe bolnave, boabe incoltite, impuritati

straine — pietricele mici, nisip, particule de paie, alti contaminanti, etc.

Depozitarea cerealelor

Cerealele sunt depozitate in silozuri pentru cereale sau in spatii de depozitare acoperite. In timpul depozitarii,
deteriorarea calitatii poate fi cauzata de alterarea cerealelor prin procese fizico-chimice (umiditate ridicata,
incalzire) si/sau de procesele biologice care pot aparea (daunatori de depozit, boli ale cerealelor aduse din

camp).

Conceptul de gréu bun detinut de producatorii de cereale poate diferi radical de opinia producatorilor de paine

care folosesc fadind, precum si de cea a diferitilor utilizatori de gréu.

Caracteristicile care afecteaza calitatea graului sunt grupate astfel:
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- Ereditare;

« afectate de modificarile factorilor specifici ai zonei si de schimbarile climatice.

« factori de productie — in timpul diferitelor faze ale procesului de productie.

Graul este clasificat in functie de:

1. destinatie:

— pentru panificatie (de calitate superioara);

— pentru furaj (de calitate inferioara).

2. caracteristici botanice

- (tip 1) — grédu comun de toamnéa — boabele sunt mai scurte, rotunjite, de culoare rosiatica cu un sant la varf.

Endospermul sau este vitros, semivitros sau fainos.

- (tip I) — gréau dur — boabele sunt mai alungite, unghiulare si au un sant abia vizibil; culoarea lor este galbuie-

ambar, iar endospermul este predominant vitros.

3. in functie de stadiul de la productie la consum, este:

- grau pentru achizitie

- distribuit — a suferit manipulari in depozite si, de regula, a fost depozitat acolo pentru o anumita perioada de

timp

4. in functie de calitate — determinata de vitreozitate, masa hectolitrica si masa a o mie de boabe, avarierea de

daunatori

Lista oficiala de soiuri a Bulgariei include patru grupuri de soiuri de grau in functie de calitatea cerealelor pe care

o formeaza. Acestea sunt:

Grupa A — “grauri tari”. Soiurile de cea mai inalta calitate, care sunt clasificate ca imbunatatitoare de faina si

au cele mai bune performante de panificatie.
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Grupa B - “grauri medii cu forta crescuta”. Soiuri cu indicatori foarte buni, care au si un potential ridicat de

randament. Sunt cele mai raspandite in practica.
Grupa V — “grauri de forta medie”. Soiuri cu randament ridicat, potrivite pentru panificatie independenta.

Grupa G — “grauri productive”. Soiuri cu cel mai mare potential de randament si cea mai scazuta calitate de

panificatie.

In ceea ce priveste produsul final, diferitele grupuri de grau difera semnificativ unele de altele, de aceea este
dificil sa se formuleze o definitie generala. Calitatea fiecarui grup de grau este determinata de adecvarea sa
pentru producerea unui anumit produs final. Graul comun de toamna este o materie prima pentru paine si

produse de patiserie, in timp ce graul dur este folosit pentru paste si produse de paste.

Valorile raportate pentru indicatorii individuali de calitate sugereaza o proportie mare de grau cu calitate inalta a
cerealelor. Rezultatele obtinute din analizele individuale, considerate intr-un mod complex — in relatie unele cu
altele, nu formeaza un lot omogen caracterizat prin calitate inaltd de méacinare si panificatie. Motivul pentru
aceasta este complex — o combinatie a interactiunii nefavorabile a factorilor meteorologici (umiditatea solului si
atmosferica si temperatura) in timpul diferitelor fenofaze de dezvoltare a culturii, combinata cu practicile
agronomice aplicate, anomalii — amplitudini mari de temperatura, luni de iarna neobisnuit de calde cu multiple
recorduri de temperatura, o primavara rece cu precipitatii prelungite, adesea insotite de furtuni si grindina.
Indiferent de conditiile climatice, raportam o umiditate scazuta a cerealelor recoltate, ceea ce este o garantie si
o oportunitate pentru depozitarea lor pe termen lung in conditii adecvate si cu control exercitat pe toata perioada
de depozitare. Precipitatiile Tn timpul recoltarii cerealelor afecteaza vitreozitatea si masa hectolitrica. Cantitatea

si calitatea glutenului din cerealele de gréu sunt atat o caracteristicd de soi, cét si



