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Cartofii din a doua recolta ofera material de
plantare de inalta calitate pentru sezonul
urmator.

ABTOp(M): PactutenHa sawmta
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Gradinarii experimentati stiu ca a doua recolta de cartofi este cea potrivitd pentru consumul de iarna si

primavara — alaturi de productia medie-timpurie. Pentru cultivarea cartofului ca a doua recolta, se folosesc
suprafete eliberate de legume timpurii precum spanacul si dovleceii, precum si de cereale, leguminoase si alte

culturi recoltate pana la mijlocul lunii iulie.

Avantajele celei de-a doua recolte de cartofi sunt ca poate fi depozitatd pentru o perioada mai lunga si ramane

buna pana primavara, iar tuberculii sai ofera material saditor de Tnalta calitate pentru sezonul urmator. Pentru o
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a doua recolta, se selecteaza soiuri de cartofi (Nadejda, Agria, Impala, Desiree, Arinda, Bintje, Concorde, Trezor
etc.) care au o perioada de vegetatie mai scurtd, incoltesc mai repede, nu isi irosesc energia pe o dezvoltare

prelungita a tulpinii, ci formeaza tuberculi.

Cartofii care se maturizeaza la temperaturi mai scazute sunt mai putin sensibili la boli si ddunatori, cum ar fi
nematodul tulpinii de cartof si gandacul de Colorado, pentru care vremea din septembrie este deja rece, dar

tuberculii sunt adesea atacati de molia tuberculilor de cartof.

Molia tuberculilor de cartof

Daunatorul ataca tuberculii de cartof in perioada de la ,ofilirea masei foliare” pana la recoltare sau in timpul
depozitarii Tn hambarele de cartofi. Infectia tuberculilor pe cdmp are loc atunci cand larvele eclozeaza din ouale
depuse pe frunze, cad pe suprafata solului si ajung la tuberculi prin crapaturi, sau patrund in tuberculi din

tulpinile uscate, sau moliile depun oua direct pe tuberculii iesiti la suprafata solului.

In hambarele de cartofi, femelele depun oua pe tuberculi, iar omida se strecoara de obicei in jurul ochilor
tuberculilor, se hraneste cu partea carnoasa de sub piele, formand galerii peste care epiderma tuberculului se
las& si formeaza un sant. In unele cazuri, omida se strecoara in interiorul tuberculilor. in timpul hranirii, formeaza

galerii umplute cu excremente maronii si fire de matase amestecate cu particule fine de cartof. Galeriile variaza
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in lungime si au o latime de 2 pana la 5 mm. Tn tuberculii puternic infestati exista multe galerii umplute cu

excremente pe care se dezvolta diverse microorganisme care distrug complet tuberculii.
Combatere

Masurile agrotehnice impotriva moliei tuberculilor de cartof includ:

- Recoltarea la timp a culturii si distrugerea resturilor vegetale;

- Tratamentul chimic al masei foliare inainte de cosire, care trebuie efectivat seara cu un produs de contact cu

un interval scurt pre-recoltare;
- Indepartarea imediata a tuberculilor catre depozite, fara a le permite s& rdmana pe camp peste noapte;
- Distrugerea tuberculilor cu daune vizibile;

- Depozitarea cartofilor in depozite la o temperatura sub 9 °C, deoarece molia nu depune oua sub aceasta

temperatura;
- Depozitarea separata a cartofilor de samanta de cei destinati consumului.

Cartofii din a doua recolta se recolteaza dupa primele ingheturi, la sfarsitul lui octombrie si inceputul lui
noiembrie, acest calendar depinzand de conditiile climatice ale regiunii. Tuberculii sunt sortati, uscati si pusi la

pastrare in spatii adecvate.
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L&ditele din lemn sunt ideale pentru depozitarea cartofilor
Cartofi pentru depozitare

Tuberculii destinati materialului saditor se depoziteaza timp de 6 pana la 9 luni, iar cei pentru consum si furaj —
pana la momentul utilizarii lor. Se depoziteaza: tuberculi bine maturati, cu piele intreaga, fara daune mecanice si
rani; fara boli fungice si bacteriene si daunatori; bine uscati, faré exces de umiditate. Spatiile de depozitare
trebuie sa fie bine curatate de cartofii vechi si dezinfectate. Dezinfectarea se poate efectua cu o solutie de 1
parte formalind 40% la 40 de parti apa sau cu o solutie de 3% de sulfat de cupru. In timpul depozitarii, tuberculii
trebuie inspectati periodic si cei afectati de putregai uscat si moale si cei atacati de omizile moliei tuberculilor de
cartof trebuie indepartati. Conditii optime de depozitare: temperatura 2-4°C si umiditatea relativa a aerului 90%,

asigurand o buna ventilatie.



