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Putregaiul moale se dezvolta rapid si afecteaza intregul fruct, care se striveste usor la presiune. Pe tesutul

putrezit, mai exact in jurul partii vatamate, apar initial smocuri sporulante albe pana la verde-palid, care mai

tarziu capata o culoare albastru-verzuie si acopera o parte mai mare a suprafetei putrede.
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Fructele care nu sunt afectate in intregime sunt, de asemenea, nepotrivite pentru consum, deoarece tesutul
sanatos are un miros neplacut de mucegai si alcoolic. Din acelasi motiv, fructele sanatoase care sunt adiacente

celor putrede sunt, de asemenea, neplacute pentru consum.
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Ciuperca Penicillium expansum este un saprofit si patrunde in fructe prin rani si lenticele. Cel mai adesea,
spunctele de intrare” pentru patogen sunt leziunile cauzate de taciune, viermele merelor, moliile tortrice ale

fructelor, gargaritele si leziunile mecanice din grindina, recoltare si sortare.

Putregaiul brun infecteaza fructele de mar de la legarea fructelor pana la consumul acestora. Pe fructele
infectate apar pete circulare brune, sub care tesuturile sunt putrezite. Acest tesut este ferm si uscat. In conditii
de umiditate, pe pata bruna se formeaza smocuri sporulante ocre, aranjate in inele concentrice. De obicei,

fructele infectate Tn timpul depozitarii capata o culoare neagra stralucitoare si lipsesc smocurile sporulante.

Ciuperca Monilinia fructigena infecteaza in principal fructele prin rani si mai rar prin lenticele.
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Putregaiul negru infecteaza fructele deja n livada, dar boala se dezvolta foarte incet pe fructele verzi. In timpul
depozitarii, apar mici pete maroniu-cenusii in jurul locului de leziune sau al lenticelor, care se maresc treptat si
cuprind intregul fruct. Mai tarziu, partea vatamata se innegreste si se acopera cu mici corpuri fructifere rotunde,
negre. Cand fructul este taiat, se poate observa ca putregaiul a patruns conic pana la cavitatea semintelor.
Comparand consistenta partii putrezite din putregaiul negru si putregaiul brun, se poate observa ca in cazul

putregaiului negru tesutul putrezit este mai ferm decat in putregaiul brun.

Putregaiul Alternaria este cauzat de o ciuperca care este un parazit slab. Se dezvolta pe tesuturi moarte sau
slabite. Infecteaza fructele deja in livada. Pe merele afectate apar mici pete maronii pana la negre, cel mai
adesea in jurul unei parti vatamate. In conditii de umiditate ridicata, petele sunt acoperite cu o crestere densa de

mucegai negru. O caracteristica a putregaiului Alternaria este ca se dezvolta relativ lent.

Agentul cauzal al putregaiului cenusiu patrunde in fructe prin rani. Pe merele infectate apar pete pal-brunii, pe
care, in conditii de umiditate ridicata, se formeaza o crestere de mucegai cenusiu. Adesea, in timpul depozitarii
in conditii neadecvate (umiditate relativa ridicata a aerului si temperatura ridicata), apar corpuri fructifere ale

ciupercii — sclerotii negri.
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Putregaiul amar are dou& forme de manifestare — externd si interna. in forma externa, pe fructul infectat apare
0 pata bruna in jurul unei leziuni, care mai tarziu se acopera cu mucegai purtand pustule roz. Forma interna a
bolii nu este vizibila, deoarece fructul nu prezinta simptome si pare sanatos. Cand este taiat, insa, se poate
observa ca cavitatea semintelor este putrezita si umplutd cu o crestere mucegaita albicioasa cu mici pustule roz.
In ambele forme ale bolii, merele sunt nepotrivite pentru consum datorita gustului lor amar si mirosului neplacut

de mucegai. Acest putregai este caracteristic pentru soiurile de mar cu caliciu deschis, cum ar fi Florina si altele.
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Boala neinfectioasa pata amara apare inca din perioada de coacere a merelor si mai tarziu, de asemenea, in
timpul depozitarii acestora. Fructele afectate sunt punctate cu numeroase pete intunecate, afundate, care sunt
cel mai adesea concentrate in partea lor inferioara. Ulterior, petele devin mai intens colorate: la fructele rosii
capata o culoare rosie-inchisa, in timp ce la fructele galbene si verzi petele devin verde-deschis pana la verde.
Fructele vatamate arata de parca au fost lovite de grindina. Uneori, merele afectate nu prezinta simptome
externe si nu diferd de cele sanatoase, dar cand sunt taiate, se pot vedea gropite maronii imprastiate printre

carnea sanatoasa a fructului. Gropitele amare reprezinta tesut spongios brun-inchis cu gust amar.

Cauzele care declanseaza aceasta boala neinfectioasa nu au fost inca stabilite cu precizie, in ciuda
numeroaselor studii asupra problemei intr-o serie de tari unde se cultiva mere. Rezultatele cercetarilor arata ca
cauza aparitiei petei amare este o deficienta de calciu in fructe. Se presupune ca aceasta deficienta se
datoreaza retragerii acestuia din frunze. Problema este, insa, foarte complexa si cu greu poate fi explicata doar
prin deficienta de calciu. Un numar de cercetatori considera ca in acest caz raportul dintre calciu, magneziu,

potasiu si azot este de o importantd mai mare.

S-a stabilit ca pata amara apare cel mai frecvent la fructele din livezi cu recolta mica sau de la pomi tineri,
precum si la fructele care sunt recoltate inainte sau dupa maturitatea optima de cules. Vremea calda si uscata
din lunile iulie si august creste, de asemenea, daunele din pata amara. Fluctuatiile mari ale umiditatii solului ca

urmare a secetei prelungite urmate de irigare abundenta in timpul maririi fructelor, irigarea excesiva inainte de
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recoltare, fertilizarea dezechilibrata cu N, P205 si K20, aplicarea doar a dozelor mari de azot si taierea severa

cresc incidenta petei amare.

Masuri pentru prevenirea putregaiului la mere in timpul depozitarii: combaterea bolilor si daunatorilor Tn
perioada de vegetatie; fertilizarea echilibrata, taierea in conformitate cu cerintele soiului si evitarea stresului
hidric la pomi; recoltarea in cele mai favorabile termene pentru fiecare soi; pentru depozitare trebuie pastrate
doar fructe sanatoase si nevatamate; depozitarea in camere frigorifice unde se mentin temperatura si umiditatea

necesare; fructele putrede trebuie indepartate la timp.

Pentru protectia fructelor de mar impotriva ciupercilor care provoaca putregai in timpul depozitarii, in tara

noastra sunt aprobate pentru tratamentele pre-recolta fungicidele Bellis — 80 g/da si Geoxe WG — 30—40 g/da.

Pentru reducerea pierderilor din pata amara, in perioada de vegetatie trebuie efectuate doua pana la trei
tratamente cu CaCl2 — 0,6 %. Prima stropire se efectueaza cu aproximativ o luna inainte de recoltare, iar cele
ulterioare — la intervale de 10-12 zile. Pe langa CaCl2, in ultimii ani industria chimica a pus pe piata si fertilizanti
foliari care contin Ca. Pentru reducerea pierderilor din pata amara in timpul depozitarii fructelor, se recomanda

scufundarea fructelor in CaCl2 — 2,5 % inainte de a le pune la depozitare.



