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Probleme cu bolile cartofului, cepei si usturoiului
in timpul depozitarii
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Bolile post-recolta ale legumelor, cunoscute in mod obignuit ca boli de depozitare, sunt cauzate in principal de

ciuperci microscopice si bacterii. Comparativ cu fructele, in cazul lequmelor predomina bolile bacteriene. Motivul
este c& acestea contin cantitati mai mici de acizi. Majoritatea agentilor cauzatori ai bolilor post-recolta existé ca
saprofiti in sol sau in atmosfera si, in anumite conditii, paraziteazad legumele. Principala cauzé a dezvoltarii lor
sunt conditiile de depozitare. La fel ca tofi microorganismele patogene, acestea se dezvolta in conditii optime
specifice legate de regimul de temperaturd, umiditatea relativa a aerului in spatiile unde este depozitata
productia, lumind etc. Temperatura optimé pentru dezvoltarea patogenilor este cel mai adesea in intervalul 18-

28°C, iar umiditatea aerului — peste 75%. Depozitarea lequmelor in intervalul de temperatura de 2-7°C sila
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umiditate scazutd a aerului prelungeste durata lor de valabilitate si creeazéd conditii nefavorabile pentru
dezvoltarea patogenilor. Prin urmare, prin selectarea corespunzétoare a regimurilor de temperatura si umiditate,

aparitia si dezvoltarea bolilor post-recolta pot fi limitate semnificativ.

Bolile de depozitare ale cartofului

Putregaiul uscat (Fusarium solani., f. roseum)

Aceasta este o boala tipica care se raspandeste in principal pe tuberculii depozitati. Aceasta patrunde in ei prin
ranile cauzate de operatiunile de lucrare a solului sau de alti patogeni. Simptomele afectarii sunt zone putrezite,
adancite, de diverse forme si dimensiuni, de culoare mai inchisa. Ca urmare a pierderii de apa, pielea se
increteste treptat. Boala incepe de la un capat si treptat intregul tubercul se mumifica. Este cauzata de o
ciuperca care este prezenta in toate zonele arabile. Patogenul supravietuieste in sol si in tuberculii depozitati in
depozite. Tuberculii bine maturati sunt mai rezistenti. Susceptibilitatea la boala creste in timpul depozitarii.
Pentru a limita raspandirea acesteia, se recomanda ca ridicarea si transportul cartofilor sa fie efectuate cu grija
pentru a nu rani tuberculii. Dezvoltarea este inhibata la o temperatura de aproximativ 4°C, intimp ce la
temperaturi peste 8°C patogenul devine activ. Stropirea (in principal a cartofilor de samanta) cu produse de

protectie a plantelor cu tio-bendazol in concentratii mici imediat dupa ridicare reduce dezvoltarea bolii.
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Putregaiul moale al tuberculilor (Erwinia carotovora)

La fel ca putregaiul uscat, putregaiul moale se manifesta si el in principal in timpul depozitarii tuberculilor. Tn anii
umede se poate dezvolta si in camp. Este cauzat de o bacterie care patrunde in tuberculi prin rani, lenticele sau
leziuni cauzate de insecte. Tesutul afectat devine translucid si moale. Mai tarziu se intuneca si in 5-6 zile
intregul tubercul putrezeste si emite un miros neplacut. De la tuberculul bolnav infectia se poate raspandi la cei
sanatosi invecinati si poate afecta o mare parte din productia depozitatd. Bacteria cauzatoare se dezvolta in
intervalul de temperatura de 15-29°C. Temperaturile sub 7°C ii inhiba cresterea. Prin urmare, depozitarea

corespunzatoare in conditii optime limiteaz& dezvoltarea acestui patogen.
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Ciupercile din genurile Phytophthora si Pythium pot provoca, de asemenea, putregaiul tuberculilor in timpul
depozitarii acestora. Patogenii patrund in cartofi prin rani sau lenticele si in timpul recoltérii efectuate la

temperaturi ridicate. Tuberculii bolnavi nu trebuie plasati in depozitele de cartofi pentru depozitare.

Putregaiul inelar al cartofului — o boala insidioasa


https://www.plant-protection.com/article.xhtml?articleId=559
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Putregaiul inelar (Clavibacter michiganensis subsp. sepedonicus)

Acesta provoaca innegrirea fasciculelor vasculare chiar sub piele. Nu poate fi detectat decat daca tuberculul
este taiat. Tuberculii infectati pot fi usor atacati de infectii secundare si putrezesc in sol sau in depozitul de
cartofi. Boala se raspandeste usor in productia depozitata. Patogenul este suprimat la temperaturi sub 4 C si

peste 29°C. Temperatura optima pentru dezvoltarea sa este in intervalul 18-24°C.

Bolile de depozitare ale cepei si usturoiului
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Putregaiul gatului (Botrytis alii, B. squamosa, B. byssoidea)

Primele simptome sunt detectate la recoltarea cepei. Cea mai semnificativa dezvoltare a bolii este inregistrata in
timpul depozitarii productiei. Apar pete usor adancite, uscate, in zona gatului rad&cinii. In aceste parti solzii par
fierti — moi si maronii. Mai tarziu, acestia sunt acoperiti cu miceliu abundent si patogenul afecteaza intregul bulb.
Acesta putrezeste si se mumifica. Uneori se formeaza sclerotii, vizibile cu ochiul liber — solitare sau in grupuri
mici. Prin materialul de plantare ciuperca trece in sol si supravietuieste acolo ca miceliu saprofit. Cultivarele de
ceapa alba sunt mai sensibile la aceasta boala in comparatie cu cele colorate. Bulbii bine uscati sunt greu de
infectat. Pentru a limita raspandirea acesteia, ceapa trebuie recoltatd in vreme uscata si calda. Trebuie selectati

doar bulbii sanatosi. Productia trebuie depozitata la o temperatura de 0-2 C.

La usturoi boala apare mai intai in zona gatului radacinii, aproape de suprafata solului, atunci cand conditiile
climatice sunt favorabile. Formarea in masa a sclerotiilor se observa in momentul recoltarii. Pe suprafata

bulbilor sau intre catei se formeaza miceliu si sclerotii ciupercii.
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Mucegaiul negru (Aspergillus niger. )

Se dezvolta in timpul transportului sau depozitarii. Ciuperca cauzatoare face parte din microflora saprofita a
solului si a solzilor uscati ai bulbilor. Aceasta patrunde Tn ei prin rani din gatul radacinii sau din radacini. Se
observa leziuni sau dungi negre pe solzii exteriori, iar gatul radacinii se innegreste si el. In cazul unui atac sever,
intregul bulb se innegreste si se ofileste. Mai tarziu, in zonele bolnave pot patrunde bacterii putrefactive si pot
provoca putregai bacterian apos. Temperaturile ridicate de depozitare sunt favorabile pentru dezvoltarea bolii.
Simptomele exterioare pot fi absente pe bulbi, dar la sectiune transversala partile centrale sunt de culoare gri

sau neagra.
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Putregaiul bacterian (Erwinia carotovora)

In timpul depozitérii, solzii individuali ai bulbilor putrezesc. Putregaiul este moale, iar tesutul afectat are o
consistenta faramicioasa. Uneori intregul solz poate rdméane ca o piele. Bacteria care provoaca acest putregai

este specializata pe ceapa. Aceasta ataca bulbii pana in momentul plasarii lor in depozit.
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Putregaiul fusarial de baza (Fusarium oxysporum f. sp. cepae)

Incepe sa se dezvolte in perioada de vegetatie. Bulbii afectati pot s& nu prezinte simptome ale bolii la recoltare.
Ulterior, acestia putrezesc in timpul depozitarii in depozite. Petele care apar initial sunt incolore si apoase. Mai
tarziu acestea devin maronii si sunt acoperite cu miceliu alb. La usturoiul infectat se observa decolorare

rosiatica-purpurie a tulpinii, cateilor sau bulbilor.
Lupta:

« Evitati leziunile mecanice ale bulbilor in timpul recoltarii;

» Recolta trebuie efectuata in vreme uscata si calda;

 Bulbii trebuie uscati dupa ridicare;

» Tratamentul cu produse de protectie a plantelor Tnainte de depozitare asigura protectie impotriva bolilor.

» Conditii optime de depozitare: temperatura — 0-1 c>C, umiditate relativa 70-75%.



