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130 de ani in urma in inima magiei vinului
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Unica Vinarie Experimentala a Institutului de Viticultura si Enologie din Pleven a fost infiintata in 1892 ca pivnita

de practica atasata Scolii de Viticultura si Enologie din Pleven, deja existente. Astazi, ea pastreaza una dintre
cele mai vechi colectii de vinuri din Bulgaria, ce include exponate din primele recoltari ale vinariei, vinuri din

soiuri introduse si locale, precum si din soiuri create la Institut.
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PacTuTenHa salmmras R

Conf. Dr. Ing. Tatyana Yoncheva

In Cartea de Aur a Oficiului de Brevete al Republicii Bulgaria, in 2021, a fost inscrisa echipa condus& de Prof.
Dr. Miroslav lvanov de la Institutul de Viticultura si Enologie din Pleven, care a descoperit peste 10 noi soiuri de
struguri, formata din Conf. Dr. Zdravko Nakov, Tatyana Yoncheva si Vanyo Haigurov. Acestea sunt adaptate sa

reziste la frig si sunt ecologice, ceea ce le face potrivite pentru productia organica.

in fiecare an, enoteca se imbogateste cu noi loturi de vinuri imbuteliate — cele mai bune din fiecare recolta.
Vinurile din pivnita sunt depozitate in conditii optime pentru acest scop. Pe tot parcursul anului, temperatura in
incaperi este de aproximativ 15°C, mentinuta in mod natural, deoarece pivnita este sapata intr-un versant, iar
grosimea peretilor este de aproximativ 1 metru. Peretii si tavanul sunt acoperiti cu mucegai nobil, transferat din
pivnitele regiunii viticole Tokaj (Ungaria), care ajuta la mentinerea unei umiditati relative optime in incaperi,
potrivitd pentru imbétranirea vinului. In pivniti se afla pupitre cu exponate din productia experimentald de vinuri

spumante naturale prin metoda clasica, realizata la mijlocul secolului trecut.
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Enoteca mai contine vinuri si alte bauturi de la producatori bulgari si straini, primite de Institut ca dar cu ocazia

aniversarilor, conferintelor, simpozioanelor si altor evenimente.



