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Sofranul — regele condimentelor
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In ultimii ani, interesul pentru sofran a crescut continuu, iar admiratorii acestuia au tot devenit mai numerosi.

Primii pasi ai sofranului in tara noastra au fost facuti in 2015, cand pionierul in cultivarea acestui condiment
exotic a fost Hasan Tahirov din regiunea Rodopi. Suprafetele cultivate atunci se ridicau la 1.000 de decare de
campuri demonstrative in regiunea Ruse, Ludogorie, regiunea Plovdiv si regiunea Kardzhali, unde fermierii au

fost instruiti in cultivarea adecvata a sofranului.

Dupa 4 ani, tot mai multi fermieri din regiunea Kardzhali si Tnlocuiesc sursa principaléa de trai — productia de
tutun — cu condimentul scump. In timp ce la inceput fermierii care s-au orientat spre afacerea cu sofran erau
doar 15, astazi acestia numara 45, iar numarul lor continua sa creasca. Unul dintre motivele interesului enorm

pentru acest condiment este cultivarea lui relativ usoara si extinderea suprafetelor. Sofranul este asemanator cu
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brandusa cunoscuta in tara noastra; aceasta intra in repaus in timpul verii si infloreste in octombrie. Florile, care
prezinta interes pentru industrie, sunt recoltate la inceputul lui noiembrie, iar din ele sunt separate stigmele, care
reprezintd produsul final. Tn acelasi timp, tutunul necesita ingrijire din martie pana la sfarsitul lui decembrie.
Cererea pe piata mondiala este, de asemenea, in crestere, iar membrii Asociatiei Nationale Bulgare a
Producatorilor de Sofran si Produse Organice din Sofran isi propun sa exporte nu numai materie prima, ci si

produse finite sub forma de ceai, biscuiti, bauturi, alimente pentru copii si creme.

Pana la sfarsitul lunii ianuarie 2020, se asteapta sa isi deschida portile doua burse in Plovdiv si Burgas pentru
achizitionarea condimentului valoros. Pretul curent de achizitie al sofranului de buna calitate Tn tara noastra este

intre 8 si 10 leva pe gram.

in primavara anului 2019, a fost semnat si un acord cu China, conform caruia, pe parcursul a trei ani, Bulgaria
trebuie sa exporte un total de 640 de tone de bulbi in valoare de 6,5 milioane de euro. In sprijinul cooperarii in
materie de produse agricole in cadrul initiativei 16+1 dintre China si tarile Europei Centrale si de Est (ECE), se
lucreaza la infiintarea unui centru pentru dezvoltarea sofranului in apropiere de Plovdiv, care va sprijini fermierii

cu instruire, seminarii i expertiza in productia adecvata a bulbilor de sofran.

Centrul pentru Promovarea Cooperarii in Domeniul Agriculturii dintre China si Tarile Europei Centrale si de Est
va coordona oficial si crearea unei liste/registre a tuturor companiilor bulgare care si-au exprimat dorinta de a
exporta sofran in China. In leg&tura cu cerintele de import ale Chinei, Administratia Generala a Vamilor a RPC a
trimis Agentiei Bulgare pentru Siguranta Alimentelor (BFSA) un chestionar pentru analiza riscurilor. Numai
unitatile si producatorii aprobati, pentru care BFSA garanteaza autoritatilor chineze ca respecta toate regulile de
igiena conform legislatiei si indeplinesc conditiile de export convenite, vor fi autorizati sa exporte in China.

Acestea sunt conditiile pentru exportul de sofran si bulbi de sofran:
- Denumirea companiei

- Adresa (cod postal, localitate, municipiu, district, tara)

- Numar UIC/BULSTAT

- Persoana de contact (Nume, Mobil, Telefon, Email)

- Tipul de productie agricola

- Informatii despre unitétile lor de procesare
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