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Osszefoglalé

A paprika, a Capsicum nemzetség, vilagszerte jelentds kulturnévény, gylimolcseinek sokrét(
felhasznalhatésaga miatt, amelyek szdmos alakban, méretben, szinben, izben és valtozé
csipb6sséqgi fokozattal (haldlosan csipdstél a nem csipds/édesig) fordulnak eldé. Ezek a legtobb
nemzet étrendjében megtaldlhaték. Nem csak friss és feldolgozott zoldségként, hanem fliszerként
is hasznaljak 6ket. Gydgyszerészeti és orvosi alkalmazasuk is van, mig a csip8s paprikabdl kivont

kapszaicin anyagot onvédelemre szolgalé fegyverek alkotéelemeként haszndljdk. A paprikak
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szerte a vildgon megtalalhatok, és még ha nem is fogyasztjak Oket, disznovényként szamos
tajképi elem részét képezik. A Capsicum nemzetségben tobb mint 40 fajt azonositottak, amelyek
tobbsége kistermési. Az Uj fajok felfedezése az eredeti kdzpontokban tovabb folytatdédik. Sokuk
értékes ellendllasi forrds a biotikus stressztényezbékkel szemben, és felhasznalhaték a nemesitési

programokban ellendllé vonalak és fajtak létrehozasara.

Bulgaridban és a Balkan-félsziget szomszédos orszagaiban

Els6sorban a Capsicum annuum L. fajba tartozé paprikakat termesztik. Popov Pavel akadémikus
osztalyozast készitett a helyi paprika fajtakrél, formakrdél és populacidkrél a termés alakja
flUggvényében. Harom alfajt kilonitett el: Nagygumods, Kistermés( és Csokros. Késébb ezt az
osztalyozdast a Csokros paprika alfajra Hrisztov és Todorov egészitette ki és bdvitette [1]. A
Nagygum©s alfaj két csoportot foglal magdban - Széles és HosszU gumds, mindegyik harom
tipussal. Ennek az alfajnak van a legnagyobb gazdasagi jelentdsége, ezért a nemesités elsésorban
a nagygumaos vonalak és fajtak létrehozasara 6sszpontosit. Ennek eredményeként nagyobb szamu
bejegyzett paprika fajta all rendelkezésre, amelyek meglehetdsen véltozatosak, kiilonbdznek
termés alakban, termelési és fogyasztdasi iranyultsagban, bokornévekedésben, szinezésben,

termés tajolasban és izben, valamint egyéb novényi és termésjellemzdkben.

A Capsicum annuum L. egy kisebb részét képezi a Kistermésu paprika alfaj, amely a termés
alakjatdl figgben a Cseresznye-szerli paprika csoportra és a Sisak csoportra oszlik, tipusokkal:
tompa csucsu, kdzonséges (kupos), orséd alaku és vékony hosszU sisakok. A Kistermés(i paprikak

kézul a 'Shipka Sladka' és a 'Dzhyulyunska Shipka 1021' fajtakat a Maritsa Zéldségtermesztési
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Intézetben hoztak létre, amelyek kozill az utébbi sok éven at az egyik f6 fajta volt ebben az
alfajban Bulgaridban termesztve. Az Intézetben egy masik széles korben elterjedt helyi fajta-
populacié - a 'Byala Shipka' - magtermesztését is évek 6ta végzik. Enhez az alfajhoz tartoznak a
'Ribki' paprikak is, amelyeket a fogyasztok keresnek, bar kisebb mennyiségben. A kistermés
paprikak, amelyek féleg csipds izliek, fogyasztdsa hagyomanyokkal rendelkezik, de nem
rendelkezik ilyen gazdasagi jelentéséggel az orszag és a régié szamara. A Csokros paprika alfaj,
amely a legkevesebb szamd, viszont szintén két csoportra oszlik - az els6 Nagygumas és a

masodik Kistermésu.

Vilagszerte a C. annuum fajba tartozé kistermésul paprikdk kdzll széles kdrben elterjedtek a
cayenne paprika, jalapefio és pimiento tipusu fajtdk. Az elsd tipus erdsen csipds termésekkel
rendelkezik, keskeny, hosszu, és Popov P. akadémikus osztdlyozasa szerint hasonlit a sisak
csoporttdl a kirt alaku tipusig, amelyeket féleg botanikai érettségben hasznalnak. A méasodik tipus
Mexikébdél szarmazik és mérsékelten csipds terméseket képez, hasonldan a tompa csucsu
sisakokhoz, amelyeket féleg zold allapotban szednek és fogyasztanak. A Pimiento tipusu fajtak
cseresznye-szer( termésekkel rendelkeznek, édesek vagy enyhén csipdsek, és botanikai

érettségben hasznaljak dket.
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Ezen kivll a Capsicum annuum L. fajhoz tartozik a kistermés( vad paprika, C. annuum var.
glabriusculum (GUgynevezett madarpaprika, madarszem, chile tepin), amelynek elsédleges
kézpontjai Dél-Amerika északi és Eszak-Amerika déli részein taladlhaték. A névény éveld cserje,
erésen elagazé, nagyon nagy szamu termést képez (100-250), amelyek nagyon kicsik (0,5-2,5 g),
kerek, enyhén megnyultak vagy klUposak, erésen csipdsek, és vékony hosszU kocsanyokhoz
kapcsolddnak[2]. Diszcélra is sikeresen termesztett. E faj egy példanyanak vizsgalata soran bolgar

korilmények kozott 1,28 g sulyt allapitottak meg [3].
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Azonositas és faji sokféleség

Az elsé felfedezett paprika maradvanyok Kr. e. 8000-bdl szdrmaznak, a termesztés pedig
legkordbban Kr. e. 6000 korul kezdddott. Kezdetben 6t paprika fajt vontak be a termesztésbe - C.
annuum, C. chinense, C. frutescens, C. pubescens és C. baccatum. Az elsé harom vilagszerte
elterjedt, az utolsé kett6é pedig féleg Dél-Amerikaban. A legcsipdsebb termésu faj a C. chinense,
beleértve a haldlosan csipds habaneroét. A hires Tabasco szdszt a C. frutescens gyimoalcseibdl
készitik. C. pubescens nagyon csip@s, vastag falu termésekkel rendelkezik, amelyet az inkak
évezredek 6ta termesztettek. A legszélesebb korben termesztett és a legnagyobb fajta-
valtozatossadggal rendelkezé faj a C. annuum L., amely egyben a f6 faj Bulgaria és a Balkan régié

szamara is.



€JIEKTPOHHO CnnCaHne 3a pacTuTeNIHa 3allnTa

PacT"Ten“a 3am“]‘a' CeMeHa, TopoBe K 3eMenenue

ISSN 2815-522X

Még 20 évvel ezelbtt is arrél szamoltak be, hogy tobb mint 36 fajt azonositottak, kdztik C.
cardenasi, C. chacoense, C. eximium, C. praetermisum, C. galapagoense, C. tovarii, C. ciliatum és
masok [4]. A C. chacoense példanyait baktériumos foltossag, antraknéz, lisztharmat és
Phytophthora gydkérrothadas ellenallénak azonositottdk, ami kiemeli a vad Capsicum fajokban
rejlé erds természetes védekezési mechanizmusokat és azok potencidlis alkalmazasait ellendllasi
forrasként a nemesitésben. A C. baccatum fajok szintén igéretes ellenallasi forrasnak bizonyulnak

a fé paprika betegségekkel szemben [5].
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A nemzetség evollcidja és botanikai jellemzdi, taxondmidja, valamint a gazdasdagilag jelentds
betegségekkel és kartevikkel szembeni ellenalldst birtoklé gének forrdsainak keresése kapcsan
tovabbra is (j vad fajokat fedeznek fel a paprika eredeti kdzpontjaiban - Eszak-Amerika (Mexikd),
Kozép-Amerika (a Karib-térség) és Dél-Amerika trépusi 6vezeteiben (Bolivia alféldjein, az
Amazonas északi részén és a Déli-Andok kdzépsd szintjein) [6]. Ezt tdmasztja ald, hogy az elmult
években 6sszesen 43 fajt osztdlyoztak és irtak le [7]. E vad fajok egy része nagyon nehezen
termesztett, de molekularisan jellemzik éket, hogy megkllonbdztessék egymastdl, ismerjlk
genetikai profiljukat és potenciadljukat. Az osztalyozasukon dolgoznak, és a fajok kdzotti rokonsagi

kapcsolatokat keresik.

Szinek, formak és izek sokfélesége

Az atfogo részletes fenotipusos jellemzés hidnya valészinlleg a legnagyobb tényezd ezen fontos
genetikai variabilitdsi forrasok elégtelen felhasznalasaban, amit a névényi anyaghoz valé
korlatozott hozzaférés, a hibridizacios és beporzasi akadalyok kdzottlik stb. kovet. Az e fajok
megdrzésére irdnyulé eréfeszitések mind in situ, mind ex situ korlatozottak, és ennek
eredményeként egy faj, a C. lanceolatum (Greenm.) C. V. Morton és Standl., mar kihalt Eszak-

Amerikdban [8].
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A fajok részletes fenotipusos jellemzése magaban foglalja a ndvény és szdr magassagat, a szar
vastagsagat és szOrozottségét, a levél méreteit, alakjat és sz6rozottségét stb., de a

legjelentdsebbek a virdgrészeket és a termést leird tulajdonsagok.

A paprika virdgai kétivaruak, egyedil vagy csoportokban (csokros formakban) taldlhaték
flggdblegesen, vizszintesen tdjolt vagy lefelé gorbult kocsdnyokon. A parta fehér, halvanysarga, lila
vagy halvéanyzoéldes, foltok nélklil vagy foltokkal a sziromleveleken. A porzék kékesek, lildk vagy

halvanysargak.

A virdgrészek szinezése segit meghatarozni és megkilonbdztetni néhany paprika fajt. Példaul a C.
pubescens kék-lila sziromlevelekrdél és részben fehér, részben lila porzékrél ismert. A C. eximium
olyan viragokat képez, amelyek sziromlevelei a lila kiilénb6z6 drnyalataiban szinezettek, mig a C.
pereirae esetében a parta alapjan zéldes vagy sargas foltok, felettik pedig lilas-voros foltok
taldlhatok, a C. baccatum esetében pedig a sziromlevelek fehérek, kozépen halvany sarga-zdldes

folttal.



€JIEKTPOHHO CnnCaHne 3a pacTuTeNIHa 3allnTa

PacT"Ten“a 3am“]‘a’ CeMeHa, TopoBe K 3eMenenue

ISSN 2815-522X




