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Osszefoglalas

A zbldségnovények erdsen romlanddak, é€s megfelel betakaritas utani
kezelési gyakorlatokat igényelnek. Felulvizsgalatra kerult a paradicsom,
paprika és padlizsan betakaritas utani tarolasat befolyasolo6 biotikus és
abiotikus tényezOk attekintése. Megvizsgaltak a termek minéségére minimalis
hatassal jaré szUkséges tarolasi gyakorlatokat. Kulonos figyelmet forditottak a
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betakaritast megel6z6 szervezési és agrotechnikai intézkedésekre, amelyek
hozzajarulnak a megfelel6 és biztonsagos tarolashoz.

A zOldségnoveények fontos szerepet jatszanak a lakossag élelmezéseében.
Evente a betegségek és kartevék jelentds veszteségeket okoznak a
zOldségtermesztésben, romlékonysaga miatt. Ezek a veszteségek magukban
foglaljak a termesztés soran a szant6foldon keletkez6 vesztesegeket;
betakaritas utani veszteségeket; csomagolas soran; tarolas és szallitas
kozben. Alapvet6 fontossagu a betakaritas utani kartevék felderitése és
diagnosztizalasa, valamint biztonsagos tarolasi gyakorlatok kidolgozasa. A
zOldségtermeékeket betakaritas és rovid tavu tarolas utan a kérokozok
karositjak, fogyasztasra és piacra alkalmatlanna téve azokat. Ez els6sorban a
mikotoxinok termelésének és az emberi egészségre gyakorolt egyéb
potencialis kockazatoknak kdszonhet6. A betakaritas utan a zoldségek
korlatozott utoélettel rendelkeznek. Mar nem kapnak vizet vagy tapanyagokat
a novénytél. A termékek természetes oregedése szoveti lagyulashoz vezet, és
gyakran elveszitik az el6zetesen kialakult antimikrobialis anyagokat. Ezek a
zoldségmindségbeli valtozasok kevésbé kivanatossa teszik dket a fogyasztok
szamara.

PARADICSOM
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A paradicsom (Lycopersicon esculentum Mill.) vilagszerte fogyasztott zoldségnovény.
Jellemzden frissen vagy szamos f6tt étel 0sszetevdjeként hasznaljak.
Gazdasagi értéke mellett j6tékony hatasu az emberre, mivel C-, A- és K-
vitamin, kalium, valamint karotinoidok, példaul likopin és karotin forrasa,
amelyek antioxidansként mikodnek.

A paradicsom nagyon magas viztartalmu, ami miatt nagyon nehéz hosszabb
ideig tarolni szobahémeérsékleten. Rovid tavu tarolas (legfeljebb egy hét)
esetén a gyumolcsok kornyezeti korulmények kozott tarolhatok, ha elegendé
szell6zés biztositott a I€gzésbdl eredd hé felhalmozdédasanak csokkentésére.
Hosszabb tavu tarolas 10-15°C koruli hémérsékleten és 85-95%-os relativ
paratartalom mellett torténik. Ezeken a hémérsékleteken az érés és a hitési
sérulések minimalisra csokkennek.

A betakaritas utani megfelel6 kezelés fontos a minéség fenntartdsahoz és a
gyumolcsok biztonsaganak biztositasahoz a fogyasztokhoz valé eljuttatasig,
valamint a vevai specifikaciok és kereskedelmi kovetelmények teljesitéséhez.

A betakaritas utani veszteségek, mennyiségben és min6seégben kifejezve, a
betakaritas és a fogyasztas kozott jelentkeznek. Paradicsomoknal a
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veszteségek éretlenseg, tulérettség, mechanikai sérulések és rothadas miatt
keletkeznek. Ezek a veszteségek tulajdonithatok rossz betakaritasi
modszereknek, durva kezelésnek, nem megfeleld csomagolasnak és rossz
szallitasi feltételeknek. Ha ezeket a veszteségeket nem minimalizaljak, a
termelési nyereség és a potencialis bevétel nem valdsulhat meg. A betakaritas
utani veszteségek erdforras pazarlast jelentenek — fold, munkaerd, energia,
viz, matragya stb., amelyeket a termelésbe fektettek. Ezért minden
er6feszitést meg kell tenni e veszteségek minimalizalasara.

A fogyasztok egyre nagyobb figyelmet forditanak a minéségre. Keresik és
hajlanddéak magasabb arat fizetni a min6ségi és biztonsagos termékekért. A
tapértek meg6rzeése szorosan kapcsolodik a minéségromlas megel6zésehez.
A valtozo fogyasztoi izlések es életmod, a kereskedelmi haldzat folyamatos
bdvulése, valamint az intézmeényi vasarlok novekvo igényei miatt a betakaritas
utani paradicsomkezelésre forditott fokozott figyelem eleget tesz a jobb
mindségu és biztonsagos termékek iranti igénynek.

A betakaritas utani technoldgia csak fenntartani tudja, de nem javitja a
betakaritott gyumolcsok mindségét. Ezért barmely betakaritas utani
technologia elsédleges célja a gyumolcsok mindségenek és biztonsaganak
lehetd legjobb megbrzése, amig el nem jutnak a végfogyasztohoz.

A paradicsomgyumolcsok betakaritas utani valtozasokon mennek keresztul.
Ezek egyike az dregedési folyamat. A gyumolcsben olyan valtozasok mennek
végbe, amelyek befolyasoljak megjelenését, izet, texturajat és tapértékét. Bar
a legtobb valtozas kivanatos, példaul az érés soran bekovetkezdk, vannak
olyanok is, amelyek rontjak a gyumolcs mindségét. Ezeket nem lehet
megallitani, de bizonyos hatarokon belul lassitani lehet. Ide tartoznak:

- Vizelvesztés. Az olyan korulmeények, mint a magas hémeérseéklet és az
alacsony relativ paratartalom vizelvesztéshez, ezaltal kereskedelmi
sulyveszteséghez vezetnek. A gyUmolcsok vizelvesztése aszalddashoz is
vezet. A gyumolcsok napfénynek valo kitettsége szintén gyors vizelvesztést
okoz;
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- A paradicsom sérulékeny. Ha a gyumaolcs megsérdl, a bioldgiai folyamatok,
mint a légzés és az etiléntermelés, nagyon gyorsan mennek vegbe, ami gyors
mindségromlashoz vezet. Bizonyos csomagolasi és szallitasi gyakorlatok is
karosithatjak a paradicsomot. A karosodas zold allapotban nem feltétlenul
lathato, de késbbb a kiskereskedelemben megjelenhet;

- A paradicsom erzékeny a rovarok és rothadast okoz6 mikroorganizmusok
tamadasaira, amelyek végs6 soron gyorsabb minédségromlashoz vezetnek;

- A betakaritas utani technologia csak fenntartani tudja, de nem javitja a
betakaritott gyumolcsok mindségét. Ezért barmely betakaritas utani
technologia elsédleges célja a gyumolcsok mindéségenek és biztonsaganak
lehetd legjobb megbrzése, amig el nem jutnak a végfogyasztéhoz;

- A betakaritasnak a megfelel6 érettségi szakaszban kell megtorténnie. A
gyumolcsok levalasztasanak modja a novenyrdl, valamint a betakaritas
id6zitése sem elhanyagolhato.

- Betakaritasi érettség. A terményt egy meghatarozott pillanatban takaritjak be
— amikor a paradicsom érett, de kivulr6l még zold. Az érettséget zold
gyumolcsmintak keresztiranyu felvagasaval ellenérzik, és ha a magok vagas
nélkul kicsusznak — ezek a gyumolcsok érettek. Ha éretlen gyumaolcsoket
takaritanak be, azok nem fejlesztik ki a teljes szint és izt, és min6seéguk romlik.

- Betakaritas ideje. A paradicsomot a nap hlvosebb részében szedik. Ajanlott,
hogy ez délig megtorténjen. A betakaritott gyimolcsoket arnyékos helyen
taroljak. Napon hagyva felgyorsul az érés.
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Betakaritasi modszerek. Javasolt, hogy a hosszabb tavu tarolasra szant
paradicsomot kézzel takaritsak be. A szeddknek tiszta keszty(t kell
hasznalniuk, és betakaritas kozben fenn kell tartaniuk a j6 személyes
higiéniat. A betakaritott terményt tiszta edényekbe (leggyakrabban vodrokbe)
helyezik, majd nagyobb tartalyokba viszik at. Minden manipulaciot gondosan
kell végezni a termény séruléseinek elkerulése érdekében.

A betakaritas utani miveletek a friss terményekkel végzett tevékenységekre
vonatkoznak, amelyek a piacra vald el6készitésre szolgalnak, hogy
megfeleljenek annak kdvetelményeinek. Ezek a miveletek elvégezhetdk a
helyszinen, kezeld létesitményekben vagy a csomagololzemben. A
csomagoldhelyiségnek megfelel6 védelmet kell nyujtania a nap és az esé
ellen, és mindig tisztan kell tartani. A dolgozdoknak fenn kell tartaniuk a
személyes higiéniat, és adott esetben megfelel6 védbéruhazatot és fejfedét kell
viselniuk.

Ha a paradicsomgyumolcsokon talajrészecskék vagy egyéb szennyez6dések
tapadnak, azokat meg kell tisztitani, mivel ezek rothadast okozo6
mikroorganizmusokat tartalmazhatnak. Ez elvégezhet6 enyhe vizsugarral
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torténdé mosassal, vagy nedves ruhaval torténd ovatos attorléssel.
Fertbtlenitészerek, példaul natrium-hipoklorit (6-7 evékanal 10 liter vizhez)
vagy 2%-0s natrium-hidrogén-karbonat oldat alkalmazhat6. Ez csdkkenti a
romlast a tarolas soran. A gyumolcsoket csomagolas el6tt meg kell szaritani.

A minéségi paradicsomot altalaban a vevdk preferaljak, ezért a vaiogatas
elengedhetetlen mlvelet. Betakaritas utan onkényesen ,A osztalyunak” (kivalo
mindségu) vagy ,B osztalyunak” (enyhe hibakkal) mindsitik 6ket. A mindségi
és biztonsagos gyumolcsok érettek, tisztak, jol formaltak, mentesek rovar- és
betegségkarosodastél, mechanikai sérulésektdl, mint példaul vagasoktdl,
horzsolasoktdl és szurasoktol, valamint mentesek mikrobialis, kémiai és fizikai
szennyezbdésektbl. A kovetkezd hibakkal rendelkezd
paradicsomgyumaolcsoket eltavolitjak:

- Rovar- és betegsegkarosodassal;

- Mechanikai sérulésekkel, példaul vagasokkal, szurasokkal, horzsolasokkal,
nyomodasokkal;

- Betakaritas el6tti hibakkal, példaul deformacioval és repedésekkel.

A paradicsom tarolasa soran karosodast okozo leggyakoribb kérokozok a
burgonyavész (Phytophthora infestans), a fitoftoras rothadas (Ph. parasitica) és az
alternarias rothadas (aiteraria solani), @ szurkerothadas (Botnytis cinerea), az
antrakndzis (Colletotrichum coccoides, C. gloeosporoides, C. dematium), a fdbmas rothadas
(Phoma destructive) €S a fehérpenész (sclerotium roifsii) lehetnek. Ez akkor fordul eld,
ha a betakaritott gyumolcsok kozott beteg gyumolcsok is vannak, és a tarolasi
feltételek kedvezbek a korokozok fejlédéséhez. Nagyon gyakran azonban
gyumolcsrothadas figyelheté meg, amelyet nem ismert kérokozok, hanem
szaprofita mikroorganizmusok okoznak. Ez a betakaritas és kezelés soran
keletkezett mechanikai sérulésekkel (zuzédasok, vagasok, szurasok stb.) jar,
amelyek bejutasi pontot biztositanak a kérokozéknak. Amint a léziok
elindulnak, a romlast okozé kérokozok mas egészséges gyumolcsoket is
megfertézhetnek. Az invazid, fertézés, kolonizacié és szaporodas folyamatai
soran a korokozo jellemzb6en olyan strukturakat termel, amelyek elGsegitik a
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szomszédos gyumolcsok fertézését és rothadasat. Az ilyen betegségek okozéi
leggyakrabban: szaprofita baktériumok (Emwinia carotovora SUDSP. carotovora (a
bakterialis lagyrothadas okozoja), Lactobacillus SP., Leuconostoc SPP.) €s szaprofita
gombék (Rhizopus stolonifer és Geotrichum candidum). Az érett gyU molcsok altalaban
érzékenyebbek a tarolasi betegségekre, mint a zoldek.

A paradicsomot tamado kartevék kozul a paradicsommolyt (7uta absoiuta Meyrick)
emlithetjuk meg betakaritas utani kartevéként. Sérult gyumaolcsok

felvagasakor jaratok lathatok. A fertézott zold gyumaolcsok deformalddnak, az
erettek pedig rothadnak a masodlagos korokozok fejlodése miatt. A tarolas és
szallitas soran bekovetkez6 termékveszteség korlatozasa érdekében
egészseges gyumolcsoket kell kivalasztani, és rendszeresen ellendrizni kell az
érlelésre és tarolasra szant paradicsomot. A gyumolcsok korai szakaszaban, a
paradicsom betakaritasa utani karosodas észrevétlen maradhat, és a
hernyoéfejlédés folytatddhat, a jaratok néhany nap mulva lathatéva valhatnak.
A gyumolcsfert6zés korlatozasa érdekében a tenyészidészakban minden
megel6zs és védekezési intézkedeést be kell tartani. A kilonboz6 csoportokba
tartozé novényvedod szerek valtakozasa elengedhetetlen a rezisztencia
kialakulasanak elkerulése érdekében a populaciokban.

PAPRIKA
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A paprika (capsicum annuum) a z0ldségek kozott vilagszinten az 6todik helyen all
termelés és terllet szempontjabdl, nalunk pedig a paradicsom utan a masodik.
Az emberre gyakorolt fontossaga a gyumolcsok értékes taplalkozasi és izbeli
tulajdonsagainak koszonhet6, amelyek vitaminok, szerves savak, cukrok, a
kapszaicin alkaloid (amely csip6s iz(), ndvényi olajok és szinez6anyagok
forrasai. A paprikafajtak két csoportra oszthaték — édes és csipds. C-vitamin
tartalmat tekintve az édes paprika felllmulja az 0sszes zoldséget, és tobb
cukrot és kevesebb kapszaicint tartalmaz, mint a csip6s paprikak.

A paprika a bolgar asztal elengedhetetlen része, frissen és feldolgozva
egyarant, és a gyogyaszatban is alkalmazzak étvagygerjesztékent,
emésztésjavitokent, vérszegenység, hipovitaminozis stb. kezelésére,
mikozben baktériumaolé hatasa megallitja a mikroorganizmusok fejlédését.

A paprika betegségeinek azonositasa a tunetek gondos vizsgalataval torténik.
Néhany kulséleg lathatd, mig masok csak a gyumolcsok felvagasa utan,
belsbleg észlelhetbk. Fontos a minéségi problémak mielébbi felismerése,
forrasuk kijavitasa és a veszteségek csokkentése érdekében. A paprika
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gyumolcsmindségének romlasanak gyakori okai kozeé tartozik a kiszaradas, a
zuzodasok, a penész és a rothadas.

——— g

A paprika gyumolcsok durva kezelése a lanc minden szakaszaban
bdrkarosodashoz vezethet. Ha a betakaritas zsakokban torténik, zazédasok
és sérulések késbbbi szakaszban jelenhetnek meg. Karosodas akkor is
bekovetkezhet, ha a csomagolas tul szoros, ha a csomagol6éanyag eltorik,
vagy ha a rekeszek tul vannak toltve, igy nyomast gyakorolva a paprikara. A
zuzodasok altalaban puhak, elszinezddott alatta 1évé hussal. Ezek a
mechanikai sérulések vonzotlanna teszik a gyumolcsoket, és gyakran
masodlagos rothadas alakul ki rajtuk. A napégés okozta tunetek a paprika
bérén vilagosabb, néha fehér szinl elszinezddés.

A paprika gyumolcsoket nem szabad 7°C alatt tarolni, mivel érzékenyek az
alacsony hémeérsékletekre. llyen korilmények kozott a fellleten bemélyedések
vagy besullyedt foltok, bérelszinezédes, pép infiltracio, kellemetlen iz,
zsugorodas és fokozott rothadasra vald hajlam jelentkezik. llyen jelek
figyelheték meg a minimalis hdmeérséklet alatti tarolas tobb napja utan. A
karosodas az id6tartamtol és a hémeérséklettdl fugg. Minél hosszabb az
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alacsony hémeérsékleten eltoltott id6é és minél alacsonyabb a hdmérséklet,
annal nagyobb a kar. A tinetek kilonosen magasabb homeérsékletre valo
athelyezés utan jelentkeznek.

A paprika magas viztartalmu. Ennek a viznek egy része a tarolas soran
transzspiracioval elvész. Azonban ha a bér barmilyen okbdl megseérul, a
vizelvesztés jelent6s lehet. Ez a gyumolcs zsugorodasahoz vezet. A
kiszaradas a fény elvesztését is eredményezheti. Az ilyen tinetek
megjelenésének kockazata novekszik az alacsony relativ paratartalom és a
magasabb hémérséklet kombinalasakor.

A paprika egyik leggyakoribb tarolasi betegsége a szurkerothadas, amelyet a
Botrytis cinerea OKOZ. A gomba tarolasi hémérseékleten is tovabb fejlédhet. Ezért a
szurkerothadas megel6zhet6 a mechanikai sérulések elkerulésével. Egy
masik elterjedt tarolasi betegség az antrakndzis - colletotrichum capsici. A magas
paratartalom és a paralecsapoddas hosszu id6szakai serkenthetik e korokozok
novekedését. Ez sulyos kovetkezmeényekkel jarhat a termék piacképessegere
nézve.

Hasonld problémékat okoznak az Alternaria, Erwinia, Pseudomonas, Bacillus, Xanthomonas es
Cytophaga KOrokozok is. Az alternarias rothadas sebes és zuzodasos teruleteken
jelentkezik. A bakterialis rothadast ewinia fajok okozzak, amelyek rovarok altal
okozott sebeken vagy egyéb séruléseken keresztul fertéznek. A rothadas
gyakran az oregedéssel is 0sszefugg. Fejl6édése betakaritas utan gyors
hlGtéssel, valamint a zuzodasok és sérulések megel6zésével szabalyozhato.

A korokozok okozta karok mellett rovarok okozta karok is lehetségesek. A
gyumolcsokon korabbi tripszfertézés okozta ezustos borfelulet figyelheté meg.
Bar teljesen ehetbek, az ilyen gyUmolcsok piacképessegét rontja a
megjelenésuk.

A tulérett gyumolcsok mindsége konnyen romolhat, ami az 6regedés
kovetkezmeénye. A felllet lebomlasa, a lagyulas és a kellemetlen iz mind
ennek a folyamatnak a részei. Az 6regedést a magasabb hémérséklet
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fokozza. Az 6regedés tlneteit mutatoé paprikakat tul magas hémérsékleten
tarolhattak, vagy egyszerien tul hosszu ideig taroltak vagy szallitottak.

A paprika gyumolcsok minéségeét a tarolas soran kulonb6z6 betakaritas utani
modszerek, beleértve a kémiai és nem kémiai kezeléseket is, alkalmazasaval
tartjak fenn. Hagyomanyosan szintetikus vegyuleteket hasznaltak a
betakaritas utani fert6zések kezeléseére és a gyumolcsok anyagcsere-
folyamatainak fenntartasara. Az utdbbi években sikeresen alkalmaztak uj
betakaritas utani tarolasi technologiakat. Ezek kozé tartozik a modositott
atmoszféra, a forré vizes merités, az ehetd bevonatok, az illéolajok
hasznalata, valamint mas innovativ és kornyezetbarat technikak, amelyek
megvedik a paprikatermékeket a romlastol. Ezen kezelések alkalmazasa
sikeres technika a paprika gyumolcsok min6ségének javitasara és a
betakaritas utani veszteségek megel6zésére a tarolas soran. Az elfogadhaté,
biztonsagos és kivald minésegl termékeket biztositd alternativak
|étrehozasara iranyuld vagyat tobb tényezdb is vezérli, beleértve a fogyasztok
magas mindsegul és biztonsagos termeékek iranti igényet. Ennek
eredményeként a betakaritas utani kutatasok kozéppontja az utdbbi idében a
kornyezetbarat és nem kémiai kezelések felé tolodott el.

Az ehetd bevonatok és illdolajok életképes és kornyezetbarat megoldasként
fejlédnek a paprika tarolasara, mivel gatat képeznek a nedvesség és a gazok
ellen, mikdzben szelektiven megdrzik a termék frissesseégét és minésegét. Az
ehetd bevonatok eldnye, hogy természetesek, antioxidansokat és egyes
esetekben vitaminokat tartalmaznak, amelyek jotékony hatassal vannak a
fogyasztokra. Kulonb6z6 funkcionalis anyagokat tartalmazdé eheté bevonatok
alkalmazasa bizonyitottan minimalizalja a mikrobialis populaciokat és javitja a
paprika tarolasi minéségét. A nem kémiai technikak, mint példaul a forrd vizes
kezelés, a mdédositott atmoszféra, az UV-C besugarzas, az 6zonos fustolés és
az impulzusos elektromos mezd, olyan jelenlegi betakaritas utani
technoldgiak, amelyek pozitiv eredményeket mutatnak a gyumolcsok
fiziologiai valtozasainak és mikrobiologiai romlasanak csokkentésében.

PADLIZSAN
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A padlizsan (Solanum melongena) vilagszerte termesztett zoldségnoveny. Az 4si
ajurvédikus gyogyaszatban a fehér padlizsant cukorbetegség kezelésére,
gyOkereit pedig asztma enyhitésére hasznaltak. Jelent6s taplalkozasi
elényoket biztosithat vitaminokban, fenolokban és antioxidansokban valo
gazdagsaga miatt.

A padlizsanokat jellemzéen éretlenul takaritjak be, miel6tt a magok jelentésen
megnénenek és megkeményednének. A keménység eés a kulsé fényesseg
szintén a betakaritas jelz6i. A padlizsan gyumolcsok kesertveé valnak, amikor
elérik a botanikai érettséget, és husuk szivacsossa valik. A novényt a
gyumolcsok sokféle szine, alakja és mérete jellemzi. Kultéren vagy termeszto
létesitményekben is termeszthetd. Mind a fajta, mind a termelési modszer
erdsen befolyasolja a tarolasi jellemzdket. A padlizsannak sima, fényes bére
van, sztomak nélkul. Ez viszonylag ellenallova teszi 6ket a vizelvesztéssel
szemben. Ha a bor megseérul a betakaritas soran, gyorsan megromlanak. Mar
kis mennyiségl vizelvesztés (akar 2-3%) is észrevehet6 lagyulast okoz a
gyumolcsokben. A nedvességet vesztett padlizsanok kdnnyen
0sszenyomddnak és deformalddnak, kulondsen, ha szorosan vannak
csomagolva kartondobozokba.
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A betakaritas és a termeény tarolohelyiségbe helyezése utan a hdmérsékletet a
lehetd leggyorsabban 20°C ala kell csokkenteni, majd 24 6ran belul koralbelul
12°C-ra a frissesség meg6rzeése erdekében. A 25°C-on hatéras tartdbzkodas
lagyulashoz és minéségromlashoz vezet.

A padlizsan érzékeny az alacsony hémérsékletekre. Az érzékenyseg fajtatol
és termesztési korulmeényektdl fuggben valtozik. A hitési eérzékenyseg
csOkkenthet6 késleltetett hiitéssel vagy mianyag folias csomagolassal. A
hltési sérulés tunetei kozé tartozik a vildgosbarna, leforrazott foltok vagy
besullyedt godrocskék megjelenése a gyumaolcs bérén. Ezek a terlletek
fogékonyak a betegségekre. A gyumolcs bels6 része sotétedik, és a mindség
romlik. A padlizsan eltarthatosaga 10-14°C kozott a legnagyobb. A hiités
néhany napon belul rontja minéséguket, ha a hémérséklet 5°C ala csokken.
Magasabb tarolasi hdmérsékleten megpuhulnak és rothadnak.

A hitési karosodas és a vizelvesztés csokkenthetd a padlizsan gyumolcsok
polietilén zsakokban vagy polimer foliaban torténd tarolasaval. Ezekkel a
gyakorlatokkal azonban fennall a Botrytis altal okozott fokozott rothadas
kockazata.

Tarolasi betegségek.

Szurkerothadas — Botrytis cinerea. A fertézés kezdetben barnas, terjed6 léziokként
jelentkezik a megpuhult szOveteken. Ezt kovetden szurke, sporazé novekedeés
alakul ki a gyumolcs feluletén. A sporak a szomszeédos gyumaolcsok fertézését
is okozhatjak.

Masodlagos fert6zések is lehetségesek olyan betegségektdl, mint az
antraknozis (Colletotrichum coccodes), az alternarias Ievélfoltosség (Alternaria melongenae,
A alternata) vagy a szklerotinias rothadas (Sclerotinia sclerotiorum).

Rovarkarosodas.

Tripszek. (Thrips tabaci, Frankliniella occidentalis). A tripszek vagy mas rovartamadasok a
gyumolcs fejlédése soran maradando hegeket hagynak a padlizsan bérén.
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Jellemz6en az alatta |évd szovet érintetlen marad, és a minéség nem romilik,
de a terméknek hianyzik a piacképes megjelenése és értéke.

A paradicsom, paprika és padlizsan gyumolcsok kartevéktél, valamint a
tarolasi karosodas patogén és szaprofita okaitol valé védelme érdekében
néhany alapvetd kovetelményt be kell tartani:

- A novényeket gyomoktodl és betegségektdl mentesen kell tartani;

- Atermény betakaritasat és azt koveto tarolasat fertétlenitett eszkozokkel kell
végezni;

- A dolgozoknak latex kesztyt és tiszta munkaruhat kell viselniuk;
- Csak egészséges gyumolcsoket szabad tarolasra kivalasztani;

- Ne takaritson be nedves gyumolcsoket tarolasra (nedves novenyekrol,
kozvetlenul es6 utan vagy mosas utan. Ha mosas szukséges, azt enyhe
sugarral kell végezni, majd a megmosott gyumolcsoket meg kell szaritani);

- A frissen szedett gyumolcsoket azonnal hiteni kell. Megfelel6 hébmérsékleten
és paratartalom mellett taroljak 6ket. Paradicsomok esetében ez 20-25°C
hémérsékletet és 80-85% koruli relativ paratartalmat jelent. A paprika
gyumolcsoket 7-10°C feletti hdmeérsékleten, a padlizsanokat pedig 10 és 14°C
kozOtt taroljak.

- Tavolitsa el a rovarokat a terményrél. Néhany muslica korokozokat terjeszt;

- A gyumolcs csomagolo- és tarolohelyiségeknek rovaroktol, ragcsaloktol és
madaraktol mentesnek kell lennitk, amelyek korokozdkat hordozhatnak. Jo
gyakorlat minden tétel utan fertétleniteni 6ket;

- Az érés soran klor-dioxiddal (CIO2) torténd gazositast alkalmaznak, amely
fert6tlenité hatasu lehet. Paradicsomtermékekhez fertétlenitészerek, példaul
natrium-hipoklorit (6-7 ev6kanal 10 liter vizhez) vagy 2%-0s natrium-hidrogén-
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karbonat oldat alkalmazhat6. Ez csOkkenti a rothadast a tarolas soran. A
gyumolcsoket csomagolas el6tt meg kell szaritani.;

- Higiénia — a mlanyag rekeszeket hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani
szappannal/mosészerrel. Egy fert6tlenitészer, példaul a natrium-hipoklorit
csokkenti benntk a mikrobialis terhelést;

- Kezelés — dvatosan kell dolgozni a berakodas, rakodas és kirakodas soran;

- Tarolas — a terményt tiszta helyen kell tarolni, amely megakadalyozza a
rovarok és ragcsalok fertbzéseét;

- A terményt a novényveédo szerektdl (NVSz), mitragyaktol és mezbégazdasagi
gepektdl elkulonitve kell tarolni a szennyez6dés elkerulése érdekében.
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