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"Gamdza — a szeszélyes" hercegnoje az
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Az elmult években ujjasziiletést élnek a helyi sz6l6fajtak, amelyek a bolgarok identitasahoz, valamint a

szbl6termesztés és boraszat régi hagyomanyaihoz kapcsolédnak.

Masodik évforduloja, hogy a pleveni Sz6lészeti és Boraszati Intézet augusztus 28-an megrendezett Nyilt Napjat
egy helyi sz6l6fajtanak szentelték. A multban a vérésbor sz6l6fajta, a ,Gamza” kizarélag Eszak-Bulgériaban

termesztett, de ma mar az orszag szamos szél6termesztdje valasztia magas terméshozama és minésége miatt.

A pleveni Szblészeti és Boraszati Intézet tuddsai sikeresen 6tvézik a tudomanyt, a hagyomanyt és a modern

technolégiakat, eredményeik és a nemesitett rezisztens fajtak pedig jelentds hozzajarulast jelentenek a
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bortermelés megbrzéséhez — hangsulyozta a mezégazdasagi és élelmiszer-minisztérium helyettes minisztere,

Yanislav Yanchev a Nyilt Nap alkalmabdl.

~oz0rakozott” — ez a ,gamza” szo forditasa, amelynek gydkerei az arab nyelvbe nyulnak vissza. Ez a helyi
éshonos sz6l6fajta a Fekete-tenger dkoldgiai-foldrajzi csoportjanak képviseldje, és a multban kizarélag Eszak-

Bulgariaban termesztették.

A Gamza késéi érésli fajta, a Pleven régidban a sz6l6 szeptember végén és oktdber elején érik be. A vegetacios
idészak hossza a riigyfakadastél a sz616 technoldgiai érettségeéig kortlbelll 170 nap. A sz6l6t6kék kdzepes vagy
er8s ndvekedésiiek, magas termbéképességliek és terméshozamuak, de nagyon gyakran a t6kék tulterheltek a
furtokkel, ami jelentds cukor-, szinezéanyag- és extraktveszteséghez vezet, és a bor minésége nagymértékben
romlik. Ezért a pleveni Sz6lészeti és Boraszati Intézet azt javasolja, hogy a Gamzat magas kordonként, Moser-

tipusu metszési rendszerekben, rovid metszéssel termeszték.

A fajta érzékeny a lisztharmat és a peronoszpdra gombabetegségekre, és nagyon fogékony a szlrke penészre,
kilonodsen az es6s 6sz jellemzd években. Nem ellenallé az alacsony téli hdmérsékletekkel szemben, de magas
a regeneracios képessége. Alacsony fagytlr6 képessége miatt féleg olyan metszési rendszerekben célszeri
termeszteni, mint a serpeny®s és az egyszerl Guyot. Az extrém alacsony téli hdmérséklettél mentes régidkban
torzses metszési rendszerekben is termeszthetd rovid terméegységekkel — nyesétékéken. A fajta minden

hazankban elterjedt alanyra oltva jél fejlédik és terem.

A Gamza szamos alacsony értéki variacioja létezik, amelyeket nem szaporitanak, am a pleveni Sz6lészeti és
Boraszati Intézetben kivalasztott, 2023-ban a Fajtaellendrzési, Terlletfelligyeleti és Magvizsgalati Végrehajtod

Ugynokség altal jovahagyott N5-6s Gamza klont nagyon j6 gazdaséagi tulajdonsagok jellemzik.

A helyi szél6fajtak potencialja

Az elmult években ujjasziletést élnek a helyi sz8l6fajtak, amelyek a bolgarok identitasahoz, valamint a
sz6l6termesztés és boraszat régi hagyomanyaihoz kapcsolddnak. Ennek egyik oka a piac telitettsége a
bevezetett népszeri fajtakkal, mint a Chardonnay, Cabernet, Merlot, Pinot Noir és masok, masrészt pedig a
bolgar pincészetek kis- és butikvallalkozasok, amelyek er6ssége abban rejlik, hogy az orszag szamara
hagyomanyos, a helyi viszonyokhoz legjobban alkalmazkodott fajtakat kinalnak, amelyekben a felkinalt borok ki

tudjak teljesiteni a potencialjukat, ugyanakkor valami tjat tudnak nyujtani a vilagpiacon.
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A szbl6termesztésben a valtozé éghajlati viszonyok altal sziikségessé valt Uj zonabeosztasi rendszer

kidolgozasanak sziikségessége ellenére egyre tobb bolgar bortermelé fordul a helyi fajtak felé.
Nyilt Nap a pleveni Sz6lészeti és Boraszati Intézetben

Masodik évforduldja, hogy a pleveni Sz6lészeti és Boraszati Intézet Nyilt Napjat egy helyi sz6l6fajtanak
szentelték. A Gamza az Eszaknyugat- és K6zép-Bulgaria régiora jellemzé egyik jelképfajta, melynek torténetét,
jellemzéit és jelentéségét augusztus 28-an mutattak be az intézet tuddsai. Tavaly 395 000 liter bort allitottak el
ebbdl a fajtabdl, a sz6l6ultetvények terilete pedig meghaladja a 300 hektart, beleértve a Vidin és Veliko Tarnovo

korzetekben Ultetett 9,5 hektarnyi Uj sz6l6lltetvényt.

Arendezvény keretében bemutattak a télgyfa hatasat az intézetben ebbdl a régi helyi fajtabol készlilt borokra.
Az intézet birtokolja a Balkan-félsziget egyik legautentikusabb pincészetét, amelyet 1892-ben alapitottak.

Kulturalis miemlékké nyilvanitottak, és az orszag legrégebbi borgyljteménye talalhaté itt.
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A mezbgazdasagi és élelmiszer-minisztérium helyettes minisztere, Yanislav Yanchev
hangsulyozta, hogy az intézet tudosai sikeresen 6tvézik a tudomanyt, a hagyomanyt és
a modern technologiakat, eredmeényeik és a nemesitett rezisztens fajtak pedig jelentds
hozzajarulast jelentenek a bortermelés megdérzéséhez. Foto © Mezbgazdasagi és
Elelmiszer-minisztérium

A Nyilt Nap fontos része volt az éves, 50 szél6fajtat bemutato kiallitas, amelyet a pleveni Szélészeti és
Boraszati Intézet, a kjusztendili Mez6gazdasagi Intézet, az Obraztsov Chiflik — Ruse és a Mez6gazdasagi

Egyetem szervezett.

A vendégek szamara a meglepetéseket, mint a fagylaltot és a frappét, a vart Gamza késtolas pillanatara
tartogattak, amelyen idén nyolc pincészet vett részt a régiobdl. A frappé, amely a pleveni borfesztivalon is
kaphato lesz, tejet tartalmaz, de a kavée helyett egy specialis bor-, rost- és fehérjeemulziot adnak hozza. Az italt

Nikolay Solakov, a széfiai Kriobiolégiai és Elelmiszertechnoldgiai Intézet munkatarsa fejlesztette ki.

A Nyilt Nap a Time for wine bor- és gazdalkodéi finomsagok fesztivaljanak harmadik kiadasanak programjahoz
tartozik, amelyet augusztus 29. és 31. kdzott rendeznek Plevenben. A boraszok, valamint a hus- és tejtermék-
finomitok termékei mellett a program koncerteket, mihelymunkakat, bemutatékat és kilénféle borral valo f6zési

technikakat tartalmaz.



€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTUTenHa 3aluuTas

ISSN 2815-522X




