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Problémak a termelésiikben

A burgonya az egyik legelterjedtebb mez8gazdasagi ndvény. Termelési volumenét tekintve a negyedik helyen all
a vilagon (a rizs, a buza és a kukorica utan). Ez részben a gumok jelent8s viztartalmanak készonhet. Magas
bioldgiai érték jellemzi 6ket. Az egységnyi terlletre jutd tapanyagmennyiség tekintetében a kulturnévények
kozott az egyik vezetd helyet foglaljak el. Gumaoik keményitét, fehérjéket, vitaminokat és asvanyi sékat
tartalmaznak. A burgonya szénhidratjai az emberi izomenergia f6 forrasai kdzé tartoznak, az asvanyi sok pedig
kalciumot, vasat, jodot, ként és masokat tartalmaznak. A burgonya fehérjéi olyan aminosavakat tartalmaznak,

amelyeket az emberi szervezet kdnnyebben és teljesebben tud felvenni, mint a hus fehérjéit. Dél-Amerika
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Andok-hegyseégébdl szarmaznak. Jelenleg 160 orszagban termesztik burgonyat a vilagon. 1500-2000

kilonb6zd fajta létezik, amelyek szinben, méretben és tapanyagtartalomban kilénboznek.

A burgonya széleskorl felhasznalasa élelmiszerként, takarmanyként és ipari nyersanyagként hatarozza meg
fontos gazdasagi jelentéségét. 100 g st héjas burgonyaban 97 kaléria, 0 zsir, 21 g szénhidrat, koézel 3 g
fehérje, C-vitamin — a referencia napi bevitel 37%-a, Bg-vitamin — ugyanezen 31%-a, valamint natrium, kalium
€s mangan talalhaté. A burgonya tapanyagprofilja a fajtatol fliggéen valtozhat. J6 antioxidansforrasok, beleértve
olyan specifikus tipusokat, mint a flavonoidok, a karotinoidok és a fenolsavak, amelyek csdkkentik a kronikus
betegségek kockazatat. A burgonya j6 rezisztens keményité forras, és amelyiket f6zik majd lehlitenek, az
tartalmazza a legnagyobb mennyiségben. Ez egészséglgyi szempontbdl elényds, kuldondsen a
vércukorszabalyozas és az inzulinérzékenység szempontjabdl. A rezisztens keményité szamos egyéb elénnyel

jar, beleértve a csokkentett ételbevitelt, a fokozott tapanyagfelvételt és a javult emésztési egészséget.

A burgonya glikoalkaloidokat tartalmaz, amelyek nagy mennyiségben fogyasztva mérgezéek lehetnek. A gumok
alacsonyabb hémérsékleten és a napfénytdl tavol tartva tarolva a glikoalkaloid szint alacsonyan tarthato.
Mértékkel fogyasztva és egészséges modon elkészitve a burgonya taplald kiegészitbje lehet az emberi

étrendnek.

ndveény, és szamos iranyban felhasznaljak, beleértve az alkohol, az allati takarmany, a dehidratalt élelmiszerek
(burgonyapuré) és a fagyasztott élelmiszerek (fagyasztott sult krumpli) el6allitasat. A burgonyatermelés vezetéi

Kina és India.

Az FAO adatai szerint a teljes globalis burgonyatermelés az utoljara rogzitett 2017-es évben 388 190 674 tonna
volt, melynek 25,6%-a Kinabol szarmazott, és a legnagyobb termel6 orszagok kdzll az elsé 5 egylttvéve ennek

a termelésnek 56,6%-at adta.

Kinaban a burgonya iranti kereslet folyamatosan ndvekszik, mivel ez a termelés dekarenként jévedelmezébb,
mint mas fébb névények, példaul a gabonafélék, a babfélék és a gyapot. A teljes termelésbdl csak 10-15% kertl
feldolgozott burgonyatermékek, példaul chips és fagyasztott sult krumpli eléallitasara. A termel6k ott komoly
problémakkal néznek szembe, beleértve a termelbk kozotti Osszehangolds hidnyat és a j6 mindségu,
virusmentes vetémag hianyat. Az egy fére jutd burgonyafogyasztas Indiaban 25,53 kilogrammra nétt évente,

tamaszkodik burgonyatermesztésében.
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A burgonya a 20. szazad eleje 6ta alapvetdé elem az ukran étrendben. Ma az egy fére jutd éves fogyasztas

131,26 kilogramm, ami a vilag egyik legmagasabbja.

Hollandidban a legmagasabb a burgonya hozama. Ok egyben a vilag elsé szamu el8allitéi a j6 mindségi

vet8burgonyanak. Nemrégig ez az orszag volt a legnagyobb eurdpai burgonyaexportdr is.

Orszdagunkban a burgonyatermelés az elmult 10 évben 4-szeresére csokkent, az e ndvény altal elfoglalt
terlletek pedig 3-szorosara. Az Agrosztatisztika szerint 2018-ban 140 960 dekaron termesztettek burgonyat.
Atlagosan 1856 kg/da hozammal 261 594 tonna termés érkezett. Ez 15%-kal tébb, mint 2017-ben. Ugyanebben
az évben importalt burgonya 16%-kal kevesebb, mint 2017-ben, mig az exportalt mennyiség 3,3 ezer tonnaval
tobb. Az import féként német eredetli. Ennek oka az ottani termelés alacsonyabb koltsége. Az Onkoltség
kilonbségét szamos tényez6 hatarozza meg — éghaijlati jellemzdok, 6ntdzés, gazdasagi szerkezet, Ultetési anyag

minésége és fajtaszerkezet, alacsony hozamok és masok.

Ennek tébb oka van — a névény bioldgiai igényei és a terlletek tulnyomod részének talaj- és éghaijlati viszonyai
kozotti eltérés, a termesztéstechnoldgia kulcselemeinek betartasanak hianya, alacsony mindségu Ultetési anyag
hasznalata és nem utolsésorban az orszag magas virusfertézottségi hattere. A terlletek széttagoltsaga és
nehezen megkdzelithetd terepei miatt a modern talajmiveld, Ultet6 és betakaritd gépeket csak korlatozott
meértékben lehet alkalmazni. Ennek eredményeként a termelés gépesitettségi foka alacsonyabb. Az éves

atlaghozamok kortlbeltl 1-1,8 t/da, ami orszagunkat a termékenység tekintetében a vilag 107. helyére sorolja.

Az uralkodd vélemény szerint a bolgar burgonya és a németorszagi burgonya onkoltségének kulonbsége a
termel6k altal kapott kilonbdz6 tamogatasoknak kdszonhetd. Valdban alapvetd kildnbségek vannak a két
orszag tdmogatasi rendszerében, de ez aligha a f6 ok. Példaul Bulgariaban az ultetési anyagbdl csak 7-10%
importalt. A fajtaszerkezet nagyon heterogén, ami nem teszi lehetévé nagyobb, homogén tételek el6készitését
feldolgozasra, a belfdldi piacra és ennek megfeleléen exportra. Annak ellenére, hogy a burgonyatermel6k
szamara specialis hitelvonalakat nyitottak, ezek kamatai tovabbra is magasak. Ez is hozzajarul a hazai termelés

versenyképtelenségéhez.



