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Klasiranje zitarica tiekom zetve i skladistenja
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Sazetak:

Klasiranje Zitarica vazna je faza u postzetvenom procesu, tijekom skladi$tenja i plasmana na trziste. Zetvu
pSenice preporuca se zapoceti 3—4 dana prije potpune zrelosti i nastaviti najviSe 12 do 14 dana. Pri procjeni
kvalitete sorti pSenice u prvi plan istiCu se pokazatelji kvalitete zrna koji su od najvece vaznosti za odgovarajuci
proizvodni proces. Prema standardu, analizirani pokazatelji kvalitete su: vlaga, hektolitarska masa, ukupna
staklastost, koli¢ina i kvaliteta glutena, broj pekarske Cvrstoce, necistoce — Zitarice ili strane, te prisutnost
oStecenih zrna (oStecenih od fuzarioze, pljesnivih, snijetavih ili oStecenih od pSenicne stjenice). Tijekom
skladistenja, pogorsanje kvalitete moze biti uzrokovano kvarenjem zrna fizikalno-kemijskim procesima (visoka

vlaga, zagrijavanje) i/ili bioloSkim procesima koji se mogu pojaviti (StetoCine u skladiStu, bolesti zrna unesene s
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polja). S obzirom na kvalitetu vezanu uz krajnji proizvod, razliCite skupine pSenice znacajno se razlikuju jedna od
druge, stoga je teSko formulirati op¢u definiciju. Kvaliteta svake skupine pSenice odredena je njezinom
prikladnoS¢u za proizvodnju odredenog krajnjeg proizvoda. Nacionalna sluzba za Zitarice godiSnje provodi
reprezentativno klasiranje obi¢ne ozime pSenice kako bi pripremila informacije o kvaliteti zrna za potporu
proizvodacima zitarica, preradivacima Zzitarica i trgovcima u donosenju upravljackih odluka za njihove poslovne
aktivnosti. Pripremljena analiza omogucuje procjenu stanja i razine proizvodnje Zitarica s obzirom na kvalitativhe

karakteristike zrna.

Standard BDS 602-87 odreduje pokazatelje i njihove vrijednosti na temelju kojih se utvrduje potroSacka i
trgovacka vrijednost zrna pSenice. Prema standardu, analizirani pokazatelji kvalitete su: vlaga, hektolitarska
masa, ukupna staklastost, koli¢ina i kvaliteta glutena, broj pekarske Cvrstoce, necistoce — Zitarice ili strane, te
prisutnost oste¢enih zrna (oStec¢enih od fuzarioze, pljesnivih, snijetavih ili oSte¢enih od pSeni¢ne stjenice). Na
temelju €l. 34, stavak 2, stavak 3 i stavak 4 Uredbe br. 23 o uvjetima i postupcima za pracenje trzista Zitarica
(SG br. 8 /29.01.2016.), kako bi se dobila sveobuhvatna procjena ubrane pSenice, provedene su analize za
odredivanje udjela sirovih proteina; izvedeni su alveografski testovi za odredivanje Cvrstoc¢e brasna; odredeni su

Hagbergov broj pada (amilazna aktivnost) i Zelenyjeva sedimentacijska vrijednost.
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Odredivanije vlage tijekom zetvene kampanje od iznimne je vaznosti. Vrijednosti ne smiju prelaziti maksimalno
dopustene razine za skladiStenje Zitarica (13%). Visoka razina vlage pri zetvi moze ostetiti zrno i narusiti
njegovu kvalitetu (zagrijavanje zrna, pove¢ana amilazna aktivnost). Niska vlaga tijekom kampanje moze ostetiti

usjev pucanjem i lomljenjem zrna.

Sadrzaj sjemena korova u masi zrna poveéava se 2 do 5 puta ako se Zetva odgodi. Sto je veée ka$njenje u
Zetvi, to je vedi sadrzaj sjemena korova. Prinosi zrna padaju 5. dan za 2-3%, 30. — za 9-10%. Vrijeme Zetve
Cimbenik je koji ima velik utjecaj na vlagu zrna. Najveca prosjeCna vlaga mase zrna i maksimalna vlaga
pojedinacnih zrna opazaju se rano ujutro, kada je temperatura zraka tijekom 24-satnog razdoblja najniza, a
njegova relativna vlaznost najvisa. Pod normalnim meteoroloskim uvjetima rano ujutro (od 6 do 7 sati) 47% zrna
pSenice ubranog kombajnom je suho (s vlagom do 13%), a preostalih 53% rasporedeno je na sljedeci nacin:
31% — srednje suho (preko 13—16% vlage ukljucivo), 11% — vlazno (preko 17% uklju€ivo), 7% — jako vlazno
(preko 19% ukljucivo) i 4% — jako mokro (preko 19,5%). Oko podneva i poslijepodne, 99% ubranog zrna je suho
i samo 1% srednje suho. Ova informacija o vlagi ubranog zrna potrebna je poljoprivredniku kako bi sprijecio

moguce pogorsanje kvalitete zrna tijekom postzetvenog rukovanja. Zetva Zitarica u nasoj zemlji je jednofazna.

Sljedeca faza je odredivanje sadrzaja necistoca i CiS¢enje. Dopustene vrijednosti za necisto¢e u zrnu obi¢ne

ozime psSenice (prema IASAS-u) su najvise 12%, koje su rasporedene u razliCite kategorije — slomljena zrna,
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necistoCe od zitarica osim usjeva, bolesna zrna, proklijala zrna, strane necisto¢e — malo kamenje, pijesak,

Cestice slame, drugi kontaminanti, itd.

Skladistenje zitarica

Zitarice se skladiste u silosima za Zitarice ili u natkrivenim skladi$nim prostorima. Tijekom skladistenja,
pogorsanje kvalitete moze biti uzrokovano kvarenjem zrna fizikalno-kemijskim procesima (visoka vlaga,

zagrijavanije) i/ili bioloskim procesima koji se mogu pojaviti (StetoCine u skladiStu, bolesti zrna unesene s polja).

Koncept dobre pSenice koji imaju proizvodaci Zitarica mozZe se radikalno razlikovati od misljenja proizvodaca

kruha koji koriste brasno, kao i od misljenja razliCitih korisnika pSenice.

Karakteristike koje utje€u na kvalitetu pSenice grupirane su na sljedeci nacin:

- Nasljedne;

« pod utjecajem promjena u specifi¢nim ¢imbenicima podrucja i klimatskih promjena.

« proizvodni ¢imbenici — tijekom razli€itih faza proizvodnog procesa.

PSenica se klasificira prema:
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1. namjeni:

— za pekarske proizvode (visokokvalitetna);

— za sto¢nu hranu (niskokvalitetna).

2. botanickim karakteristikama

- (tip 1) — obi€na ozima — zrna su krac¢a, zaobljena, crvenkaste boje s utorom na vrhu. Njezin endosperm je

staklast, polustaklast ili brasnast.

- (tip ) = durum — zrna su izduzenija, kutnasta i imaju jedva primjetan utor; njihova je boja zu¢kasto-jantarna, a

endosperm je pretezno staklast.

3. ovisno o fazi od proizvodnje do potrosnje, to je:

- pSenica za kupnju

- distributivna — proSla je rukovanje u skladiSnim objektima i, u pravilu, tamo je skladiStena odredeno vrijeme

4. prema kvaliteti — odredena staklarno$¢u, hektolitarskom masom i tisu€u zrna, odtecenjem od Stetnika

Sluzbeni sortni list Bugarske ukljucuje Cetiri skupine sorti pSenice prema kvaliteti zrna koju formiraju. To su:

Skupina A — “jake pSenice”. Najkvalitetnije sorte, koje su klasificirane kao poboljSivaci brasna i imaju najbolje

pekarske performanse.

Skupina B — “srednje pSenice s pove¢anom ¢vrstoéom”. Sorte s vrlo dobrim pokazateljima, koje takoder

imaju visok potencijal prinosa. One su najrasirenije u praksi.

Skupina V — “pSenice srednje ¢vrstoce”. Visokoprinosne sorte prikladne za samostalnu proizvodnju kruha.

Skupina G - “produktivne pSenice”. Sorte s najveéim potencijalom prinosa i najnizom pekarskom kvalitetom.

S obzirom na kvalitetu vezanu uz krajnji proizvod, razli€ite skupine pSenice znacajno se razlikuju jedna od
druge, stoga je tesko formulirati op¢u definiciju. Kvaliteta svake skupine pSenice odredena je njezinom
prikladnoS¢u za proizvodnju odredenog krajnjeg proizvoda. Obi¢na ozima pSenica sirovina je za kruh i pekarske

proizvode, dok se durum pSenica koristi za tjesteninu i proizvode od tjestenine.



€JIEKTPOHHO CIIMCAHUE 3a PACTUTEIHA 3alATa

PacTutenHa sawmras ceneta, Topoe  sevie e

ISSN 2815-522X

Prijavljene vrijednosti za pojedinaCne pokazatelje kvalitete upucuju na visok udio pSenice s visokom kvalitetom
zrna. Dobiveni rezultati iz pojedinacnih analiza, promatrani na slozen nacin — u odnosu jedni prema drugima, ne
¢ine homogenu seriju koju karakterizira visoka kvaliteta mljevenja i pe€enja. Razlog tome je slozen —
kombinacija nepovoljne interakcije meteoroloskih ¢imbenika (tla i atmosferske vlage i temperature) tijekom
razliCitih fenofaza razvoja usjeva, u kombinaciji s primijenjenim agrotehni¢kim mjerama, anomalijama — velike
temperaturne amplitude, neobic¢no topli zimski mjeseci s viSestrukim temperaturnim rekordima, prohladno

proljece s dugotraj



