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Dan Poljoprivrednika u Sadovu – raznolikost
žitarica i mahunarki

Автор(и): гл. ас. д-р Иван Алексиев, от ИРГР в Садово
Дата: 26.05.2024  Брой: 5/2024     

Institut za biljne genetičke resurse (IBGR) "Konstantin Malkov" – Sadovo razvija oplemenjivački program za

pšenicu, tritikale te južne kulture kikiriki, sezam i rižu. Pšenica je prvenstveno prilagođena suhim uvjetima u

zemlji. IBGR – Sadovo, koji je dio Poljoprivredne akademije, stvara sorte koje su uglavnom otporne na sušu.

Proizvode se pšenica, ječam, tvrda pšenica, raž, zob, tritikale, kikiriki i grašak. To su kulture iz kojih IBGR

provodi sjemenarsku proizvodnju.

Alternativne kulture koje nudi IBGR Sadovo

https://www.plant-protection.com/article/1849
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Znanstvenici također uzgajaju kulturu gorka grahorica, ili kako se još naziva, 'slavna grahorica'. Biljka je

mahunarka i koristi se za zelenu gnojidbu (sideraciju). Kultura je nedavno tražena i u medicinske svrhe. Sezam

je još jedna atraktivna kultura koju svatko može pronaći na institutu u Sadovu. Kultura je alternativna, sije se na

malim površinama u zemlji, kaže glavni asistent Aleksijev. Jedno od postignuća instituta je sorta sezama

pogodna za potpuno mehaniziranu kultivaciju. Od sjetve do žetve koristi se mehanizacija. Ostale kulture

uključuju proso i lan, kao i medonosnu biljku faceliju. Pašnjak koji facelija pruža pčelama traje oko 40 dana – što

je čini vrlo vrijednom.

Druga zvijezda u IBGR – Sadovo je pir. Može biti jednozrna pšenica (einkorn) ili dvozrna pšenica (emmer).

Istraživanja provedena na institutu pokazuju da je jednozrna pšenica bez glutena. Ljudi koji imaju problema s

intolerancijom na gluten trebali bi konzumirati jednozrnu pšenicu. Zrno pira je s pljevom, slično ječmu, i treba ga

oguliti. Zrno jednozrne pšenice je manje, ali kada je oguljeno, ima specifičan oblik – eliptično, ovalno i spljošteno

zrno. To je ono što treba tražiti u trgovinama kada je riječ o piru. Tvrda i obična pšenica – s praktičnog stajališta,

glavni asistent dr. Aleksijev dodao je da se tjestenina proizvodi od tvrde pšenice. Brašno za dobar, tradicionalni

bugarski kruh proizvodi se od obične pšenice. Institut za biljne genetičke resurse "Konstantin Malkov" – Sadovo

također proizvodi sorte zobi s ljuskavim zrnom, ali postoje i sorte zobi s golim zrnom.

I naravno, analiza stručnjaka iz Sadova ne može proći bez poznatog sadovskog kikirikija. Ako potrošači žele

ukusan kikiriki, svakako bi trebali kupiti bugarski kikiriki, jer posjeduje i vrlo dobre nutritivne kvalitete. Velike
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količine bugarski uzgojenog kikirikija idu poljoprivrednicima u Austriju, Njemačku, Francusku; interes je

značajan.

Za sortu kikirikija "Kalina", oko 50% jezgri je napuknuto. Ovo je prepoznatljiv znak; druge sorte kikirikija u svijetu

nisu napuknute. Ovo je jedan od trikova – kada tražite bugarski kikiriki i želite da bude svjež, dobar i ukusan,

tražite one s napuklim ljuskama, kaže glavni asistent Aleksijev.

Institut za biljne genetičke resurse "Konstantin Malkov"

najsrdačnije vas poziva na

DAN POLJOPRIVREDNIKA U SADOVU

29.05.2024

 

Izvor ASA
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